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MANGER LOCAL,

CEST L'IDEAL!

Lors de la foire économique de 2016, la
Communauté de communes du Grand Au-
tunois Morvan lancait son premier «Guide
des producteurs locaux». Véritable outil de
promotion de la filiere alimentaire locale, le
guide des producteurs a rencontré un franc
succes. 11 a permis de créer un lien entre
producteurs et consommateurs. C’est donc
un grand plaisir pour nous de vous présen-
ter sa troisieme version. Depuis 2011, le
territoire s’est engagé dans une stratégie
de diversification des activités agricoles a
partir du programme de modernisation de
I’abattoir du Grand Autunois Morvan.

LABATTOIR DU GRAND AUTUNOIS
MORVAN AU CEUR D'UN SYSTEME
ALIMENTAIRE LOCAL

Plus performant grace aux travaux effec-
tués, véritable outil d’attractivité, I’abattoir,
est l'infrastructure au coeur d’'un systeme
alimentaire local, qui rassemble toute une
filiere, des agriculteurs, aux chevillards,
aux bouchers, aux grandes surfaces, pro-
fessionnels de la restauration. En 2014, la
Communauté de communes du Grand Au-
tunois Morvan s’est lancée dans le dévelop-
pement d’un systeme alimentaire local. En
2020, nous avons €été labellisés PAT niveau
1 (Projet Alimentaire de Territoire) puis ni-
veau 2 en 2024 (premier PAT de Bourgogne
Franche-Comté). Nous travaillons main
dans la main avec les producteurs fournis-

Marie-Claude Barnay
Présidente du Grand Autunois Morvan.
Maire de La Grande Verriere.

Fabrice Voillot
Vice-Président du Grand Autunois Morvan.

sant la MIAM (Marmite Intercommunale de
I'Autunois Morvan), qui confectionne 1 200
repas par jour pour les enfants des écoles et
seniors du territoire. De multiples actions
sont en cours concernant I’éducation de la
jeunesse et la lutte contre le gaspillage dans
les cantines. En effet, dans les restaurants
scolaires, il est essentiel de préparer pour
les enfants et les seniors des repas sains et
confectionnés avec des produits locaux. En
développant les circuits courts et les possi-
bilités de manger local, le Grand Autunois
Morvan offre aux consommateurs le choix
d’adopter une consommation responsable
en faveur du territoire et bonne pour leur
santé. Nous invitons les consommateurs lo-
caux a aller a la rencontre des producteurs
et des différentes associations locales qui
ceuvrent ensemble a la valorisation des pro-
duits de notre territoire.

CONSOMMER LOCAL,
UNE GARANTIE QUALITE!

Des produits locaux de saison, pour manger
local, sainement ... et respecter I’environne-
ment ! Faire le choix des circuits courts et
des produits locaux, c’est aussi privilégier
une agriculture présentant un impact en-
vironnemental réduit, favoriser I’économie
locale et lutter contre le changement clima-
tique. Les productions locales sont nom-
breuses et diversifiées. Découvrez-les dans
ce nouveau guide !

b — édito
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LES FILIERES LOCALES
ALIMENTAIRES

LA QUALITE

PRES DE CHEZ VOUS !

L 4

Envie de se reapproprier son ali-
mentation, de manger plus frais, plus
gouteux, de connaitre l'origine des
aliments et les conditions de leur
production, la consommation des pro-
duits locaux répondra a vos attentes.

Nous vous invitons a partir a la découverte
et a la rencontre de femmes et d’hommes
qui travaillent au quotidien pour vous
proposer des produits de qualité, mais
qui pratiquent aussi une agriculture lo-
cale, responsable, écologique et créatrice
d’emplois, de services et de lien social. La
diversité de notre agriculture fait d’elle un
pilier de I’économie locale. Il est précieux
de pouvoir compter sur ces producteurs, a
une époque ou I'alimentation est au coeur
de nos préoccupations a la fois pour notre
santé, mais aussi pour la qualité de vie de
nos territoires ruraux aujourd’hui et dans
les décennies a venir. Nous vous invitons
donc, vous aussi, a soutenir le dynamisme
de cette agriculture a travers vos choix de

consommation.

MANGEZ DE SAISON

Comme vous le verrez, dans I’Autunois
Morvan, les possibilités de manger des
produits de saison sont nombreuses. Cela
permet bien souvent de découvrir de nou-
veaux produits. En plus d’étre un acte fort
pour l'environnement et 1'économie lo-
cale, c’est aussi un moyen pédagogique de

reconnecter son assiette au cycle du vivant.

MANGEZ LOCAL

Pour 'environnement : ¢’est moins de kilo-
metres parcourus entre le champ et I'assiette.

Pour la fraicheur : ce sont des produits ré-
coltés a maturité, qui passent rapidement
du champ a I’assiette.

Pour le producteur : moins il y a d’inter-
médiaires entre le consommateur et le
producteur, plus celui-ci augmente son
revenu. Acheter en direct a la ferme, au
magasin de producteurs, sur les marchés,
c’est participer a une juste rémunération
des producteurs de notre territoire.

Pour le territoire : c’est soutenir I’économie
locale, favoriser I'installation de nouveaux
maraichers, producteurs, de nouvelles
fermes, consolider celles qui existent et
leurs emplois.

Pour I'éducation : c’est sensibiliser no-
tamment les plus jeunes au lien qui existe
entre le champ et I’assiette, entre le terri-
toire et I’agriculture.

Pour I’agriculture : c’est favoriser des en-
treprises agricoles a taille humaine, diver-
sifiées et nombreuses qui font vivre nos
campagnes en y créant des services et en
maintenant I’activité économique.

Pour favoriser "une seule santé", celle de

I'Homme, des végétaux et des animaux,
toutes li€es les unes aux autres.

“Je consomme
made in CCGAM
sans état d’ame !”

7 —_— edito
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LA MINI-FERME DU MORVAN

Julien WIART

1, lieu-dit la riviere — 71 990 Saint-Prix
0950193384
laminifermedumorvan@gmail.com
Facebook : laminifermedumorvan

Micro-ferme en maraichage sur sol vivant installée
depuis mai 2019, la mini-ferme du Morvan est une
ferme biodiversifiée qui cultive des légumes de sai-
son sur une surface de 2 000 m?, vendus en vente di-
recte a la ferme et sur le marché de Saint-Prix tous
les samedis matins de 9 h a 12 h. La mini-ferme du
Morvan, c’est également des petites cabanes inso-
lites, des animations pour les enfants et adultes et
aussi la vente d’un jeu de société «Le Miams».

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la ferme de mai a novembre.
Marché de Saint-Prix (de mai a fin novembre).
Ouvert en mai, juin, octobre, novembre : les ven-
dredis soirs de 17 h a 20 h. Juillet, aot, septembre :

tous les lundis, mercredis et vendredis soirs de 17 h
a20h.

®M-o0l

LEGUMES

CABANES INSOLITES
JEU DE SOCIETE

© LABELS
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COMME UN JARDIN

Teddy CONNAN

17 route de Dracy Saint-Loup - 71 400 Curgy
06 61 6579 86
comme.un.jardin.curgy@gmail.com
www.comme-un-jardin-curgy.fr

Créé en 2025, Comme un Jardin est une exploita-
tion qui se veut étre aussi diversifiée que peut I’étre
un jardin - 1égumes de toutes saisons, petits fruits,
verger, poules pondeuses - sur une surface d’a
peine 5 000 m?, pour tout le plaisir des consomma-
teurs locaux. La vie c’est Comme un Jardin ! L’ob-
jectif que s’est fixé Teddy : montrer que pour 'une
comme pour l’autre, on peut toujours bien prendre
soin.

INFOS PRATIQUES

Livraison dans différents points de dépots sur Au-
tun et alentours

Vente en ligne et a la ferme
Ouvert sur rendez-vous.

®M-02

LEGUMES

PETITS FRUITS, FRUITS
CEUFS

© LABELS
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LA FERME DU PETIT CHAMPEAU

Pascal REBUFFIC

5 route de Visignot - 71 540 Igornay
0620904674
lafermedupetitchampeau@gmail.com
Facebook : La ferme du petit champeau

Pascal s’est installé en février 2019 sur une exploita-
tion de 2 ha dont 1 ha en maraichage diversifié : ha-
ricots, tomates, aubergines, poivrons, concombres,
carottes, radis etc... En sus de cette activité : un pou-
lailler d’'une centaine de poules pondeuses pour une
production locale d’ceufs bio ; la vente en directe de
plants et la création d’un site de commandes et de
points relais pour la récupération des produits.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels et particuliers en
points relais.

Vente directe a I'épicerie d'Arnay-Le-Duc.

Marchés d’Autun le vendredi matin et d'Epinac le
dimanche matin.

®M-03
LEGUMES
PLANTS
AROMATES

© LABELS
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LE POTE AGE TOLERANT

Dominique DA SILVA FLORES

30 route des plaines — 71 400 Antully
061099 37 16
lepoteagetolerant@hotmail.com
Facebook : Le Pote Agé Tolérant

Installé depuis le 1° juillet 2022 sur une surface
de 2 000 m?* en maraichage diversifié et de saison
et sans aucun travail du sol, Dominique dépose
chaque année environ 30 tonnes/hectare de ma-
tieres organiques diverses (foin, compost de dé-
chets verts, paille, broyat de bois etc...). Tout ce que
la nature lui donne. Cela permet de stocker du car-
bone, par les temps qui courent, cela lui semble in-
dispensable pour notre survie.

INFOS PRATIQUES

Vente directe au jardin (samedi matin) et & L’Epice-
rie d’a Coté (Antully).
Marchés du Creusot et d’Autun.

Ouvert sur rendez-vous.

®M-04
LEGUMES
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HOLT DELIGNY

Gilles HOLT-DELIGNY
Mairie de Sommant — 71 540 Sommant
07 58 09 68 82 « delignygil@gmail.com

Installé en 2019, la production de tomates est effec-
tive depuis 2020 sur une surface de 300 m? de serre.
Une production orientée vers la production de to-
mates anciennes. Plus de dix variétés, gotiteuses
et originales comme la Kaki-Coing... De quoi vous
mettre ’eau a la bouche ! Autres productions : le
persil, ’aubergine, la courge, le basilic et des cham-
pignons I'hiver (pleurotes et shiitakés).

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels.
Vente directe a la serre.
Marchés de Saulieu et d’Autun.
Ouvert sur rendez-vous.

®M-05
LEGUMES
PLEUROTES
SHIITAKES
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LA COCCINELLE JARDINE

Stéphanie GAUTHIER GOUJON
Les Beaugeards - 71 400 Monthelon
06 98 10 01 56  gauthierstephanie26@outlook.fr

Stéphanie produit une quarantaine de légumes
diversifiés, sur une surface de 1 ha. L’exploitation
a été créée en 2019. Elle produit également des
fraises, des aromatiques et propose des paniers de
saison. «La coccinelle jardine» souhaite proposer a
ses clients des produits sains, de bonne qualité nu-
tritionnelle et qui ont du goft... Et tout ca a deux pas
de chez eux...

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et professionnels.

Vente directe a la ferme le vendredi soirde 16 h a
19 h et a la Station Fermiere (Autun).

Marché d'Etang-sur-Arroux le dimanche matin.
Ouvert le vendredi soirde 17 h a 19 h.

®M-06
LEGUMES
FRAISES

© LABELS
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LA FERME DES Z’AMIS On-01 LES CHAMPS DU LOUP ®N-08
LEGUMES LEGUMES

Sébastien CORNEAUX ilk%Nr}-iTES Antoine ROBIN EngtJITS?ZRVES

430 impasse du Buisson Moineau - 71190 Laizy CEUFS 1 chemin de la Vesvre - 71 400 Dracy-Saint-Loup

06 33 53 29 34 « fermedesamis@yahoo.com VIANDE PORCINE 06 03 55 34 68 * champsduloup@gmail.com O LABELS

Pionniere dans le milieu maraicher biologique en
Morvan, La ferme des Z’amis est créée en 2009, sur
une superficie de 12 ha dont 6 ha en pommes de
terre et céréales. Sébastien produit en grande par-
tie ses semences, dont il adapte et fixe les variétés.
11 cultive des légumes diversifiés principalement
de variétés anciennes. Les plants sont produits
sur place a la ferme. Des plantes aromatiques sont
cultivées en association avec les cultures de 1é-
gumes ou les cultures de fruits. Il favorise la pollini-
sation grace a son petit rucher dont il n’exploite pas
le miel. Les déchets sont valorisés par des cochons
de races anciennes et des poules, et les terres tra-
vaillées en partie par ces mémes résidents.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels et collectivités.

Vente de paniers en AMAP a Luzy (vendredi) et
vente directe a la ferme (via internet).

Marché d’Autun le vendredi.

© LABELS

Agriculture biologique
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www.champsduloup.com

Les Champs du Loup est une ferme légumiere bio
tenue par Antoine, en reconversion professionnelle
apres une expérience dans le commerce équitable.
Il cultive sur environ 4 ha une soixantaine de 1¢é-
gumes de saison pour environ 150 variétés. Dans
un réel souci de respect de I’environnement et pour
produire des légumes de qualité, son souhait est de
modifier progressivement les anciennes pratiques
de la ferme pour se tourner vers le maraichage sur
sol vivant sans travail du sol.

INFOS PRATIQUES

Livraison a la Biocoop (Autun).
Vente directe a la ferme et en AMAP.
Marchés de Saulieu, d’Autun et d’Arnay-Le-Duc.

Agriculture biologique
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LE JARDIN BIO DES 4 SAISONS

Autun Morvan Initiatives

Impasse des 4 saisons - Quartier St Andoche
71400 Autun * 06 03 51 63 41
jardinbio4saisons@ami-autun.fr
www.ami-autun.fr

L’association, créée en 2002, cultive des légumes
bio de saison, du semis jusqu’a la vente, et propose
des plants au printemps. Le Jardin Bio dispose
également d’un atelier de transformation ol sont
valorisés les légumes déclassés, en soupes et cou-
lis présents sur ses étals. C’est en triporteur élec-
trique, qu’un salarié livre les produits fraichement
récoltés aux particuliers, creches, restaurateurs et
magasins spécialisés.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels et aux particuliers sur
Autun en triporteur.

Vente directe au Jardin Bio du lundi au vendredi de
8h30a13h 30.

Marché d’Autun les mercredi et vendredi matins.
Ouvert du lundi au vendredide 8 h 30a13 h 30.

OM-09
LEGUMES
PLANTS

© LABELS
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LES LEGUMES DES MERANDINS

Florian BRENDEL

635 route de la Boulaye — Les Mérandins

71 320 Charbonnat

06 79 26 34 13 - brendel.florian@hotmail.fr
Facebook : Les légumes des mérandins

Les Légumes des Mérandins se sont installés en
2017 a Charbonnat sur une surface de 2 ha ; Florian
Brendel cultive des légumes diversifiés en agricul-
ture biologique tout au long de I’année. Une soixan-
taine de variétés sont produites sur I’exploitation
ainsi que quelques fruits. En début de saison, de
fin avril a fin mai, il produit et vend des plants de
légumes ainsi que des aromates. Il alimente égale-
ment la cuisine centrale d’Autun.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels.

Vente directe a la ferme aux particuliers les vendre-
dis 14 h 2 19 h et a la Station Fermiere (Autun).

Marché Montceau-Les-Mines le samedi matin.
Ouvert les vendredis 14 h a4 19 h (d'avril a février).

OM-10
FRUITS
LEGUMES
PLANTS

© LABELS

Agriculture biologique
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WHICH ? GARDEN

David BANIER

Fougerette — 71 190 Etang-sur-Arroux

07 81 51 05 81 * oui@whichgarden.org
www.whichgarden.org « Facebook : whichgarden

Which garden ? Quel jardin ? Pour demain, pour
faire face aux enjeux de production et de respect
du vivant...? Voici un jardin évolutif qui s'inspire de
différentes pratiques agricoles comme le bio-inten-
sif ou l'agroforesterie... Ici on produit des légumes,
des petits fruits, des plantes aromatiques et médi-
cinales, des fleurs comestibles et plants produits
sur place. Ce beau jardin se visite toute la saison
(sur demande), et lors d’événements (marché aux
plants, musique au jardin...) ou d'ateliers. Langues
parlées : francais, anglais, néerlandais, allemand.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels.
Vente directe au jardin.

Ouvert le mercredi et samedide9hai12het14ha
18 h de mai a octobre.

OM-Il
LEGUMES
PETITS FRUITS
PLANTS

© LABELS
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LE POTAGER DE GUILLAUME

Guillaume LANGOUREAU

17 route de Blain - 71 550 Roussillon-en-Morvan
06 83 03 07 04 « guillaume.langoureau@orange.fr
Facebook : Le Potager de Guillaume

Guillaume crée son potager en mai 2018 sur une
surface de 1 200 m? et trois serres. Une pour le se-
mis, la seconde pour les tomates et la troisieme
polyvalente pour les concombres, poivrons, pas-
teques, aubergines, haricots kilometres, physalis et
tomatillos du Mexique. Une production «fermiere»
axée sur la biodynamie et la complémentarité des
especes. La vente de plants produits sur place se fait
uniquement au printemps.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la ferme.

Marchés d’Autun le vendredi matin et selon les
stocks sur les différents marchés de ’Autunois.

Ouvert le vendredi de 17 h 30 24 19 h. Sur com-
mande en dehors des horaires d'ouverture.

OM-I2
LEGUMES
PLANTS
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AU JARDIN BIO

Joélle CORNETTE

1, impasse du safran - 71 190 Dettey

06 95 03 50 42 + contact@aujardinbio.fr
www.aujardinbio.fr

Joélle a pris la suite de son mari Daniel installé de-
puis 2012. Un jardin BIO cultivé sur 3 ha en agrofo-
resterie. Elle propose une large variété de légumes
(artichauts, asperges, pommes de terre, tous les 1¢é-
gumes d’été...), des petits fruits rouges (framboises,
fraises, cassis, groseilles, myrtilles) et des fruits
(péches, prunes, raisins, pommes, pasteques). Elle
produit et vend au début du printemps des plants
de légumes et de petits fruits. L’exploitation produit
son compost, ses semences et ses engrais.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels.
Vente directe et visite de I'exploitation : appeler
pour prendre rendez-vous.

Marchés de Luzy le vendredi matin et d’Etang-sur-
Arroux le dimanche matin.

OM-I3

LEGUMES

PETITS FRUITS, FRUITS
PLANTS
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P
hof -

* *
*oxx

24 —— fruits & legumes

VAL DE L'ENT o -4

SHIITAKES, PLEUROTES,
PRODUITS DERIVES

Thierry DEILLER et Audrey SUZIN TISANES, INFUSION DE

10, route d'étang, lieu-dit Montaugey BAIN. BRUMES PARFUMEES
71 990 Saint-Léger-sous-Beuvray
06 16 10 48 96 - contact@valdelent.com € LABELS

www.valdelent.com * Instagram : Valdelent Agriculture biologique

Audrey et Thierry ont fondé le val de I'Ent, une (shiitakes. pleurotes)

« éco-station » dédiée au Vivant. Depuis 2021, ils re- P
donnent vie a une authentique ferme morvandelle.
L'éco-station propose un panel d’activités : culture
de champignons (shiitakés, pleurotes), élaboration
d'une gamme de produits bien-étre naturels, ac-
cueil éco-touristique, revégétalisation des sols, sans
oublier le pressoir mis au service des habitants.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels et aux particuliers
(commande via la boutique en ligne).

Vente directe a la Biocoop, la Station Fermiere a
Autun, 'AMAP de Luzy et de Bourbon-Lancy.
Marchés occasionnels (marchés de noél, salons
bien-étre, événements culturels et locaux).

Ouvert aux clients accueillis en séjour a la ferme.
Pour toute autre demande, possible sur rendez-vous.

25 —— fruits & legumes



ALOSNYS

17 route de Vergoncey - 71 400 Curgy - 06 31 56 94 36
alosnys.pepiniere@gmail.com - www.alosnys.com - Facebook : alosnys

Association d’éducation a ’environnement, Alosnys est avant tout un lieu
féerique, un écocentre en permaculture situé aux Portes du Morvan, a Curgy.

L’association vous accueille sur un
domaine de 3,5 ha avec son jardin de
légumes anciens, ses plantes aroma-
tiques, ses vergers conservatoires...

Le visiteur peut profiter pendant
sa visite des jardins, de l'espace pi-
que-nique, des parcs d'animaux
(anes, chevaux, chevres, poules, co-
chons d'Inde, chats, etc...) et du che-
min «pieds nus ».

Infos pratiques sur alosnys.com

Ouvert toute l'année (visite guidée/
ateliers) seulement sur RDV aux
groupes enfants/adultes/scolaires de
10 personnes minimum.
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GAEC DES GRANDS GENETS

Christelle et Richard BONNOT

La Montagne - 71 190 Dettey
0627894560°0385545914
gaecgrandsgenets@gmail.com
www.vente-directe-viande-charolaise.fr
Facebook : Gaec des Grands Genéts

Sur cette exploitation familiale depuis trois généra-
tions, Christelle, Richard et Loic élevent 160 vaches
charolaises. De la naissance a l'assiette, tout se
passe sur I'exploitation. Laviande est conditionnée
sous vide, vendue au détail ou en caissettes, Chris-
telle cuisine aussi des plats «faits maison» dans son
laboratoire a la ferme, sans conservateur ni additif.
Saucisses, merguez pur beeuf, bourguignon, sauce
bolognaise, chili con carne, carbonade flamande,
beeuf a la provencale... Une véritable palette de sa-
veurs.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et professionnels ; vente
en ligne par Chronofresh.

Vente directe alaferme etala Station Fermiére (Autun).
Marché de Producteurs Bienvenue a la Ferme.
Ouvert sur rendez-vous.

®VB-I5

VIANDE DE BCEUF
PLATS CUISINES
SAUCISSES DE BCEUF
VIANDE DE VEAU

¢ LABELS

Bienvenue a la Ferme, HVE
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viande bovine

LA FERME DE LA LUTARNE

Michel JOLY, Thomas CORDERET et Gabriel JOLY
4 route de La Grande Verriere, Lieu-dit La Lutarne
71 400 Monthelon

06 30 69 88 39 « fermedelalutarne@gmail.com
Facebook et Instagram : Gaec Joly

Sur la ferme, les charolaises sont élevées avec les
produits de I’exploitation, au rythme des saisons,
suivant les cahiers des charges Label Rouge, Cha-
rolais de Bourgogne et Marque Parc (Parc Naturel
Régional du Morvan). En 2023, un deuxieme éle-
vage a vu le jour sur la ferme. Des poulets de chair
fermiers foulent maintenant aussi les paturages de
La Lutarne. Les céréales de I’exploitation sont valo-
risées en circuits courts : pates, viennoiseries, patés
en crotte... Et mettent en symbiose les trois ateliers
de production mis en place par Michel, Thomas et
Gabriel !

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et professionnels a Autun
ou autre lieu selon la demande.

Vente directe alaferme et ala Station fermiére (Autun).
Marchés occasionnels et Jeudis de Pays en été.

®\VB-I6

VIANDE DE BCEUF ET DE
VEAU, PLATS CUISINES
CONSERVES

PAIN, PATES.
VIENNOISERIES
VOLAILLES

© LABELS

Valeurs Parc du Morvan,
Bienvenue a la Ferme, HVE,
Label Rouge

viande bovine




LE GRAND KARADOK

Yann GINOLIN

Champ Rond, 2510 Route d’Autun - 71 190 Mesvres
06 89 21 51 22 + legrandkaradok@gmail.com
Facebook/Instagram : Le Grand Karadok

Yann Ginolin éleve au coeur du Morvan, des angus,
des wagyus (race du boeuf de Kobé), du veau rosé
élevé sous la mere au pré et des agneaux laitons.
Passionné de gastronomie, il a souhaité élever ces
races réputées pour leurs qualités gastronomiques
en valorisant le terroir des patures morvandelles,
pari gagné a ce qu'en disent les clients ! Il pro-
pose de la viande et des préparations a base de ses
viandes type pavés hachés, saucisses ou plats cui-
sinés ; et toutes sortes de gourmandises pour vous
faire plaisir : saucissons, chorizos, marbré (viande
séchée persillée type cecina), terrines, rillettes.

INFOS PRATIQUES

Vente directe aux particuliers et professionnels a la
ferme et livraison partout en France Chronofresh.
Information des produits disponibles pour réserva-
tion par email.

Ouvert sur rendez-vous et visite sur rendez-vous.

®VB-I7

VIANDE DE BCEUF ANGUS
ET WAGYU MATURE,

VEAU ROSE,

AGNEAU LAITON

© LABELS

Agriculture biologique,
Valeurs Parc du Morvan,
Bienvenue a la ferme
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®VB-I8
VIANDE DE BCEUF

LAURENT ALEXANDRE

Laurent ALEXANDRE

La Grand’ Cour - 71 190 Etang-sur-Arroux Ao !.AllitElS bioloai
0613 48 15 25 griculture biologique
alex.flda@wanadoo.fr e

xax

Laurent éleve en agriculture biologique un trou-
peau de 90 vaches allaitantes sur une surface de
145 ha. L’alimentation est traditionnelle : patu-
rage et céréales produites entierement a la ferme.
Laurent commercialise des caissettes de génisses
contenant six catégories de viandes : bourguignon,
braisé, pot au feu, beefsteak, entrecote et rosbeef.
Le conditionnement est effectué sous-vide
individuellement en caissette de 5 ou 10 kg.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la ferme sur commande.

Ouvert sur rendez-vous.

33— viande bovine



MARION MONCHARMONT ® B 19

VIANDE DE BCEUF,

Marion MONCHARMONT VIANDE OVINE

11, route de Rigny - 71 360 Saint-Léger-du-Bois

0638113554
marionm?71360@gmail.com

Installée depuis le 1" janvier 2022, Marion a repris
la ferme familiale. Elle éléve 23 vaches charolaises
et croisées limousines et 80 brebis charolaises et
croisées, qu'elle fait naitre et engraisse sur 70 ha,
tout en herbe.

INFOS PRATIQUES
Livraison aux professionnels.
Vente directe a la ferme.

Ouvert sur rendez-vous.

34 — viande bovine

SOPHIE BERLY

EARL Sophie BERLY

1, chemin des Jolys - 71 360 Sully
0687 335025
berly.sophie@wanadoo.fr

Installée depuis décembre 2018, en hors cadre fa-
milial, Sophie a commencé avec la production de
vaches laitieres puis a développé petit a petit la
vente directe de viande de veau €levé sous la mere
et également laviande de beeuf. Aujourd’hui, la pro-
duction laitiere est arrétée et Sophie valorise une
bonne partie de ses vaches, veaux et beeufs, en vente
directe sur la ferme. La jeune femme pratique les ta-
rifs professionnels pour les restaurants, boucheries
et tous les professionnels qui le souhaitent.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la ferme.

Ouvert sur rendez-vous.

®\VB-20
VIANDE DE BCEUF
VIANDE DE VEAU

© LABELS
Agriculture biologique

et

*
Aﬁ

35 — viande bovine



THOMAS BRUSSON

Thomas BRUSSON

5 route du Bois de Dracy
71 400 Dracy-Saint-Loup
0610458708
thomas.brusson@sfr.fr

Naisseur, éleveur et engraisseur spécialisé dans la
production de bovins de race charolaise, Thomas
a créé son entreprise en 2003. Le troupeau compte
actuellement 90 vaches allaitantes de race charo-
laise sur 140 ha dont 25 en céréales. La spécialité
de la ferme est la viande issue de vaches de moins
de 7 ans, reconnue pour sa qualité et sa tendreté.
Les caissettes sont conditionnées individuellement
sous vide et vendues en 10, 15 et 20 kg.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la ferme.

Ouvert sur rendez-vous.

®VB-2i
VIANDE DE BCEUF

© LABELS
Label Rouge
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SALERS DU MORVAN MAUGUIN  Q%8-22 .

Jean-Pierre MAUGUIN

5, route de Barnay dessus - 71 540 Barnay

06 88 60 48 40 © LABELS

. . . Haute Valeur
jpmauguini@gmail.com Environnementale
Facebook : Salers du Morvan Mauguin

s

La ferme existe depuis 1995 et propose depuis 5 ans @
de la viande de vache salers élevée en plein air toute
I’année. Depuis 25 ans, la ferme adhere a la charte
des bonnes pratiques d’élevage. Depuis 15 ans, I'ex-
ploitation est engagée dans différentes démarches
(collecte des déchets plastiques et vétérinaires),
dont des mesures agroenvironementales par le
biais du Parc naturel du Morvan. Les produits sont
100% pur beeuf, sous vide, étiquetés individuelle-
ment, préts a étre consommeés ou congelés.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels.
Vente directe a la ferme (sur commande).

Ouvert sur rendez-vous.

37— viande bovine
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GAEC LIMOUSIN BOURGOGNE

Isabelle et Paul COPRET
Ravetout - 71 320 Saint-Eugene
0385545977 062037 68 22
icopret@gmail.com
www.noslimousinesbio.fr

Isabelle et Paul ont repris ’exploitation familiale de
30 ha en 2000 et I'ont convertie en agriculture bio-
logique. Ils produisent du boeuf et du veau grace a
leurs 150 vaches limousines élevées sur 300 ha de
prairie. Les caissettes de veau sont composées de
blanquettes, escalopes, cotes et rotis ; et pour le
boeuf de pot-au-feu, bourguignon, pieces a brai-
ser, rotis, beefteaks, entrecotes. Ils cultivent aussi
du blé et du grand épeautre qu’ils transforment et
commercialisent en farines et pates.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la ferme en automne et hiver
et a’”AMAP de Montceau-Les-Mines.

Ouvert sur rendez-vous.

®VB-23
VIANDE DE BCEUF
VIANDE DE VEAU
FARINE & PATES

© LABELS

Agriculture biologique,
Valeurs Parc du Morvan

viande bovine
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FRANCK PAQUERIAUD

Franck et Delphine PAQUERIAUD
Le Haut Groslier

71 190 Saint-Didier-sur-Arroux
0385822942
paqueriaud.franck@orange.fr

Installé depuis 1991, Franck a commencé a méler
sesvaches charolaises a des taureaux de race blonde
d’Aquitaine depuis une vingtaine d’années. Les ani-
maux nourris a ’herbe sont complémentés avec les
céréales produites sur I'exploitation. Delphine a
développé la vente directe sous la Marque Parc du
Morvan depuis 2012. S’entourant de prestataires
locauy, ils proposent des colis de viande emballée
sous vide (bceuf et porc de 5 a 10 kg, veau sous la
mere de 8 kg), de la saucisserie et des conserves de
verre (bolognaise, terrines et rillettes).

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et professionnels.
Vente directe a la ferme.

Ouvert sur rendez-vous.

@®VB-24

VIANDE DE BCEUF. VEAU,
PORC. SAUCISSERIE.
CONSERVES

© LABELS

Valeurs Parc du Morvan

viande bovine
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® VB -25
VIANDE DE BCEUF
VIANDE D'AGNEAU
VIANDE DE PORC
VIANDE DE VEAU

SAS ANDRE ET RAZE

Jean-Philippe RAZE

Abattoir de 'Autunois

8, route du Bois de sapin - 71 400 Autun
0385521899-0380260181-0685662150
jp-raze@fcelevage.fr

Grossiste en viande de beeuf, veau, agneau et porc,
I’entreprise est un partenaire local incontour-
nable qui, depuis 1994, travaille essentiellement
avec l’abattoir d’Autun pour approvisionner en
viande charolaise les boucheries traditionnelles et
la grande distribution. Cette entreprise offre a la
clientele locale de la viande charolaise de qualité
tout en privilégiant les petits producteurs.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels.

Vente directe a I’abattoir de tous conditionnements
selon la demande.

Ouvert sur rendez-vous.

40 —— viande bovine

ABATTOIR DE L'AUTUNOIS MORVAN
AU SERVICE DE SON TERRITOIRE

SICA Abattoir du Grand Autunois Morvan
8, route du Bois de Sapin - 71400 Autun - 03 85 86 27 43 - abattoirs.autun@wanadoo.fr
Toutes les informations sur www.grandautunoismorvan.fr

Pilier d’une stratégie de diversification des

activités agricoles du territoire

Au sein du GIEE de l'Autunois, premier
GIEE (Groupement Intérét Economique et
Environnemental) de Sadne-et-Loire, des
partenariats permettent d’approvisionner
la grande distribution sur le territoire du
Creusot, de I’Autunois et les cuisines sco-
laires.

Un abattoir a taille humaine et a faible im-
pact environnemental

Privilégier la qualité a la quantité pour se
démarquer. L’équipement est exemplaire

en matiere environnementale et réalise des
gains énergétiques de plus de 30% par rap-
port a un abattoir similaire. Il valorise ses
sous-produits d’abattage par un tri et une
conservation plus efficaces.

Un abattoir public au service des éleveurs et
des professionnels de I’agroalimentaire

11 bénéficie d’'une infrastructure moderne
adaptée aux exigences de bien-étre animal,
de la sécurité sanitaire et de la tracabilité.
Multi-especes, Pabattoir offre a tous les éle-
veurs du territoire un service de proximité,
adapté aux contraintes des circuits courts et
de lavente directe.



GIEE TERROIRS DU MORVAN

Vous trouverez toutes les actualités du projet
sur la page Facebook Morvan Terroirs — GIEE Terroirs du Morvan :
https://www.facebook.com/morvan.terroirs

Le Groupement d’Intérét Economique et Environnemental Terroirs du Mor-
van créé en 2022, par I’association Morvan Terroirs réunit une trentaine
de producteurs-transformateurs diversifiés et artisans du territoire
du Parc naturel régional du Morvan autour d’une dynamique collective
d’organisation de filieres de production morvandelle.

SON BUT ?

Activer les nombreux leviers pour pé-
renniser le tissu agricole en Morvan,
développer une agriculture durable
basée sur les ressources locales, agir
pour la préservation des paysages et
de la biodiversité et faire connaitre

les produits du Morvan en partena-
riat avec les acteurs du territoire.

COMMENT S’Y PRENDRE ?
* En créant un vaste réseau de partage
et d’échanges regroupant les produc-
teurs-transformateurs et artisans du
Morvan,
* En structurant et valorisant collecti-
vement les filieres (Cabrache du Mor-

van, Chataignes du Morvan, Morvan-
Laine, Les Herbiers du Morvan, etc),
marques et produits du Morvan au
sein de ’association Morvan Terroirs,
* En créant un systeme d’entraide
entre agriculteurs, des fiches techni-
co-économiques comme références
locales pour l'installation et I'optimi-
sation du systeme agricole,

* En améliorant l’autonomie des
fermes et en adaptant leurs pratiques
face au changement climatique et
au terroir par I’établissement de dia-
gnostiques agro-écologiques ainsi
que la mise en place de plans de ges-
tions hydriques sur les fermes,

* En développant la communication
sur le Morvan et ses produits.

P S Y




LA FERME DU CLUSELIER

Tanguy et Ombeline de LACHAISE

Le Cluselier - 71 400 Saint-Forgeot

0666 3291 31-0642 5823 84
lafermeducluselier@gmail.com
www.lafermeducluselier.fr
Facebook/Instagram : La Ferme du Cluselier

Depuis plus de 110 ans, la ferme du Cluselier produit
de la viande dans le respect de I'environnement et des
animaux. Les animaux sont nés a la ferme et gran-
dissent aupres de leur mere. Ils paturent en plein air
une grande partie de 'année, et sont nourris avec des
céréales produites a la ferme I'hiver. Tradition, qualité
et tracabilité sont assurés par leur engagement au sein
du GIEE de I'autunois. Le couple vend une partie de ses
animauxenvente directe. La ferme propose des colis de
viande d'agneau et de beeuf en 5 ou 10 kg, des grillades
et saucisses pour les barbecues, des plats cuisinés (la-
sagne, bolognaise...) ou encore des terrines.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et professionnels.
Vente directe a la ferme.

Ouvert sur rendez-vous uniquement.

® V0 - 26

VIANDE D'AGNEAU
VIANDE DE BCEUF

CONSERVES

© LABELS

Haute Valeur

Environnementale,

Label Rouge,

Bienvenue a la Ferme

viande ovine

L'AGNEAU DE A A Z

Chloé PIMONT
2, route des cheminots — 71 990 Monthelon
06 64 23 95 70  chloe.pimont@gmail.com

Chloé s’est installée en 2018 sur une surface de 45
ha de prairie et 10 ha de bois avec un troupeau de 70
brebis de race shropshire. Un objectif : tout valoriser.
Les agneaux sont nourris principalement a I’herbe
et vendus en caissette ou au détail, par quart, demi
ou entier sous vide et en sachets individuels. Tout est
transformé dans le laboratoire de découpe de Saint-
Léger-sous-Beuvray en terrine, plats cuisinés, char-
cuterie, chorizo, gigots séchés, saucisses... La laine
est transformée sous forme de chaussettes, gants,
semelles... Le lait est transformé en savon au lait de
brebis, saponifié a froid.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers.

Vente directe a la ferme et a la Station Fermiere.
Marchés de producteurs et fétes de pays.
Ouvert sur rendez-vous.

®Vo-27

VIANDE D'AGNEAU
CONSERVES
PRODUITS DERIVES
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Agriculture biologique
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FRANCOIS DE GUELIS ® V028

VIANDE D'AGNEAU

Francois De GUELIS VIANDE DE BCEUF

Charmoy - 71 190 Brion
0385823407°0624470345
francois.deguelis@wanadoo.fr

Francois produit de la viande ovine et bovine de
race charolaise. L’exploitation compte 50 vaches
allaitantes et 90 brebis sur une surface de 100 ha.
Les animaux sont nourris de maniere traditionnelle
a I’herbe et au foin 'hiver avec un complément de
céréales produites a la ferme. Les agneaux sont finis
en plein air a I'herbe. Pour offrir aux consomma-
teurs la meilleure qualité, laviande bovine reste une
quinzaine de jours en chambre froide a I’abattoir
d’Autun pour une question de tendreté. Il propose a
la vente des caissettes de viande de 10 kg, condition-
née en sachets sous vide.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe a la ferme.

Ouvert sur rendez-vous.

46 viande ovine

LA BIDOCHE D'ARTUS ® V0 - 29

VIANDE D'AGNEAU

Artus & Mathilde de REGLOIX VIANDE DE BGEUF

Le Clos du Buis - 71 190 Saint-Didier-sur-Arroux
06 76 12 38 67 + artus71190@gmail.com ;
labidochedartus@gmail.com
www.la-bidoche-dartus.fr

Facebook : La Bidoche d'Artus

Artus est un jeune exploitant agricole prenant la suite
de son pere, Christian de Régloix. L'exploitation dé-
marrée il y a plus de 45 ans poursuit son développe-
ment sur la vente directe. Artus est fier de maintenir
un élevage «comme autrefois», ou toutes les bétes
naissent et grandissent sur les terres familiales. Il
produit une viande naturellement saine, a la tracabi-
lité irréprochable, avec trois semaines de maturation.
Epaulé par Mathilde, ils vont jusqu'a Paris, Lyon et
Dijon pour distribuer les lots de 5 et 10 kg. Le beeuf
angus est nourri uniquement a I'herbe et au foin des
prés, distribué également aux brebis.

INFOS PRATIQUES
Livraison aux particuliers et professionnels.
Vente directe a la ferme.

Ouvert sur rendez-vous.

4] — viande ovine



VIANDE D'AGNEAU

OVIPLANTS

Marie-Charlotte CRETIN & Jean-Baptiste BROCHOT |\
1, impasse Chauvet - 71 190 Broye
06 08 81 82 37 « oviplants71190@gmail.com

Marie-Charlotte s'est installée en 2022 sur une sur-
face de 5 hectares de prairie avec un troupeau de 20
brebis charolaise. Les agneaux sont nourris a I'herbe
puis vendus en reproducteurs et en caisettes soit par
demi ou entier mis sous vide. La nouveauté : les mer-
guez 100% mouton sur commande.

On trouve sur cette exploitation des plants de 1é-
gumes et de fleurs, vendus aux portes ouvertes dé-
but mai, qui se déroulent sur I'exploitation, et sur les
marchés.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe a la ferme sur rendez vous.

Marchés Etang-sur-Arroux le dimanche matin ; les
Jeudis de pays.

viande ovine




Fabrice VOILLOT
Le Grand Patureau — 71 320 Charbonnat

0676062794
fabrice.voillot@sfr.fr

Exploitation en polyculture élevage, avec un chep-
tel allaitant composé de 55 vaches charolaises et
sa suite, vendues exclusivement en maigre. Une
production annuelle de 120 porcs plein air du Mor-
van. Les céréales produites sur I'exploitation sont
autoconsommeées par les bovins et/ou vendues en
fonction des rendements (blé, triticale, avoine de
printemps et des méteils composés de seigle fores-
tier, pois, vesce et triticale). Des semis de lentilles
vertes sont réalisés avec une premiere récolte digne
de ce nom en 2022. La production de porcs plein air
est destinée a alimenter la Station Fermiere en viande
et charcuterie.

ala ferme et a la Station Fermiere.

sur rendez-vous et de préférence le samedi
matin.

Alexandre GAUTHIER

645, chemin des Berliers — 71 710 Charmoy
0620915386
gauthier.alexandrel@orange.fr

Alexandre Gauthier exploite une surface de 180 ha
dont 12 ha destinés exclusivement a la production
de porcs plein-air. 300 animaux en pleine nature,
entre culture de céréales et forét, un univers ou
les cochons passeront six a huit mois, nourris de
céréales produites localement et de petit lait de
chevre. Une production locale destinée aux pro-
fessionnels et aux particuliers avec un condition-
nement de la viande par 10 kg sous vide, emballée
individuellement. Durant la saison estivale, vous
dégusterez la « perguez », une merguez spéciale co-
chon ou du paté.

a Autun, au Jardin des 4 saisons et a la ferme.

1 fois par mois lors de la récupération des co-
lis. Sur rendez-vous.




Jean-Marie GRALLIEN

Dront, 6 rue Invisible - 71 550 Anost
0661154541
jean.grallien@gmail.com

Jean-Marie est éleveur naisseur et engraisseur de
porcs rustiques élevés en plein-air dans le Morvan.
Les truies et verrats de race gascon et duroc sont ali-
mentés avec des céréales sans OGM. La viande, les
charcuteries seches et fraiches sont fabriquées a la
ferme et sont vendues au détail au magasin situé a
Anost, dans le centre duvillage, les samedis matins,
de 9 h a12 h 30. Il est également possible de com-
mander des caissettes de 5 ou 10 kg, des cochons
entiers, ou 1/2 cochon, des porcelets et jambons.

aumagasin d’Anost les samedis matinsde 9 h
a12h 30.

d'Autun le vendredi matin.

Adeline BONNOT

13 place de la fontaine

71 990 Saint-Léger-sous-Beuvray

06 19 88 71 77 « toquefermiere7 1@gmail.com

8tme oénération d’une exploitation familiale en bo-
vin viande située a Laizy, Adeline développe la pro-
duction de porcs plein air depuis quelques années.
Elle s'est spécialisée dans la transformation des
viandes, la vente directe et les prestations traiteur.
Vente de viande bovine en caissettes 12 ou 6 kg, et
porcine 8.5 kg. Il est possible d’avoir des charcute-
ries a la coupe sur commande. Tout est sous vide
et étiquetté, fabriqué 100% maison, sans additifs
ni conservateurs et produit dans son laboratoire de
transformation.

aux particuliers et professionnels.

au laboratoire (Saint-Léger-sous-
Beuvray ; sur commande).

d’Etang-sur-Arroux ; Jeudis de pays.




GIEE DE L'AUTUNOIS

Vous pouvez retrouver une vidéo de présentation et toutes les informations
sur le site web www.giee-autunois.fr et la page Facebook : @GIEE Autunois

Créé en décembre 2015, le GIEE de ’Autunois est le premier Groupement
d’Intérét Economique et Environnemental de Sadne-et-Loire. Il regroupe
a ce jour pres d’une trentaine d’agriculteurs de I’Autunois-Morvan.

SON BUT ?

Poursuivre une dynamique agricole
collective en partenariat avec les ac-
teurs du territoire de ’Autunois-Mor-
van pour préserver I’environnement,
assurer la pérennité des exploitations
et développer leur autonomie.

COMMENT S’Y PREND T-IL ?

* En développant les échanges et les
synergies entre agriculteurs (groupes
d’échanges de pratiques, protocoles
d’entraide...),

* En optimisant les charges des ex-
ploitations et en développant des pra-
tiques de plus en plus respectueuses

de I'environnement grace a des expé-
rimentations autour de I’herbe, la vie
des sols, la gestion des haies, les éner-
gies renouvelables...,

* En rendant les fermes plus visibles
sur le territoire pour développer la
clientele (nouveaux outils de marke-
ting et de communication, participa-
tion a des événements grand public,
travail avec le public scolaire, soutien
des outils de vente directe existants,
* En s’ouvrant au monde pour assurer
I’avenir du territoire (renouvellement
des générations, installation durable
de productions manquantes, déve-
loppement de nouveaux partenariats
sur le territoire).
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KIKEUF

Christelle VAILLEAU

Les Grands Patureaux — 71 320 Charbonnat

06 72 81 01 82 « vailleauchristelle71@gmail.com
www.kikoeuf.fr

Kikeoeuf est le trésor de jolies poules rousses élevées
en plein-air, aux portes du Morvan, a Charbonnat.
500 poulettes logées dans 2 poulaillers gambadent,
grattent, pour nous offrir leurs merveilles... de bons
ceufs. Un centre d’emballage des ceufs afin de vous
garantir qualité et sécurité alimentaire. Et un maga-
sin de vente a la ferme pour retrouver la délicieuse
saveur des ceufs extra-frais de nos campagnes, doux
et onctueux.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels.

Vente directe a la ferme et a la Station Fermiere
(Autun).

Ouvert tous les jours.

Il[ll'r'I]f'?:il" 1
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viande de volaille

FRANGOISE GUILLOT

Francoise GUILLOT
Valouze - 71 540 Chissey-en-Morvan
06 617061 55

Située a Chissey-en-Morvan, dans un écrin de ver-
dure, Francoise éleve des volailles fermieres en
plein air. Poulets, pintades, canes, canards, oies,
chapons se cotoient... Alimentée en céréales, la vo-
laille est commercialisée en direct a la ferme.

Francoise éleve également 18 vaches allaitantes, sur
une surface de 25 ha.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la ferme.

®\VV-36
VIANDE DE VOLAILLE
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JEAN-MARC BENOIT CARRION

Jean-Marc Benoit CARRION
Le Bourg - 71 400 Antully
0682057759

Sur une surface de 22 ha cette petite exploitation
a été créée en 1998. Elle produit des volailles fer-
mieres élevées en semi-plein-air. Parmi les volailles,
on trouve des « cou-nus », des oies de Toulouse mais
aussi des poules pondeuses.

L’exploitation possede également un élevage
d’ovins de race mixte destiné a la production
d’agneaux de boucherie.

INFOS PRATIQUES
Livraison aux particuliers.
Vente directe a la ferme.

Ouvert sur rendez-vous.

®V-37

VIANDE DE VOLAILLE
VIANDE D'AGNEAU
CEUFS
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LA FERME DE RIVAULT

Philippe et Alexandre LABONDE
Rue Paul Cazin - 71 400 Autun
0385524352
philippe.labonde@orange.fr

Créée en 1992, la ferme de Rivault éleve des ca-
nards gras et des agneaux nés et élevés a la ferme.
Elle propose toute une gamme en frais : magrets,
aiguillettes, cuisses, foie gras, galantine, rillettes,
cassoulet, agneaux entiers ou demi-agneau. Tous
les produits sont transformés sur place dans le la-
boratoire de la ferme qui peut étre loué a d’autres
producteurs. L’entreprise possede également son
abattoir de volaille.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels et
par I’association Morvan Terroirs.

Vente directe a la ferme.

Marché d’Autun le vendredi matin et marchés des
producteurs de Pays.

Ouvert sur rendez-vous.

V38

VIANDE DE CANARD
FOIE GRAS

VIANDE D'AGNEAU
PRODUITS TRANSFORMES

© LABELS

Bienvenue a la Ferme
Morvan Nature et Talents

viande de volaille
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LA P'TIOTE FERME o V-1
Mathilde SUTTER VIANDE D'AGNEAU
875 chemin de la Chassagne - 71 190 Laizy O LABELS
0772235361

A . Agriculture Biologique
mathilde.sutter@ecomail.fr
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En 2022, Mathilde a repris une partie de I’exploita-
tion familiale. Sur pres de 14 ha, elle éleve 35 bre-
bis de races charolaises et solognotes et a dévelop-
pé une activité d’élevage de volailles. Un poulailler
avec une centaine de poules pondeuses permet la
production d’ceufs. Deux autres poulaillers sont
consacrés a I’élevage de poulets de race cous-nus et
des pintades. Les agneaux sont vendus par moitié
ou entier, découpés et mis sous vide. Tous les ani-
maux sont €levés en plein-air et sont certifiés en
agriculture biologique.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe ala ferme sur rendez vous.
Marché d’Etang-sur-Arroux les dimanches matins.
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GIEE DU MONT BEUVRAY

Créé au printemps 2023, ce Groupement d’Intérét Economique et Environ-
nemental s’inscrit dans la volonté de faire du Grand Site de France
de Bibracte - Morvan des Sommets un laboratoire de la transition écologique.

Le collectif réunit une quinzaine de
membres aux profils tres variés : pro-
ductrices de plantes aromatiques et
médicinales, €leveurs de vaches al-
laitantes, apiculteurs, ou encore éle-
veurs et éleveuses de brebis viande

et lait. De nombreuses autres pro-
ductions sont également représen-
tées : maraichage, produits laitiers de
vache et de chevre, viande, ceufs, cha-
taignes, laine.

LA RAISON D'ETRE DE LASSOCIATION ?

Organiser un réseau fort et solidaire,
en créant du lien entre pairs et en in-
teragissant avec le territoire.

COMMENT S’Y PREND-ELLE ?

* En créant du lien entre les éleveurs
du territoire et les nouveaux produc-
teurs venus d’ailleurs (projets de Sys-
téeme d'Echange Local, commandes
groupées, chantiers collectifs...),

* En donnant a d’autres 'envie de
s’installer ici (promotion de l’agri-
culture du GSF, hébergement des sta-
giaires et salariés...),

* En contribuant a4 animer le terri-
toire (programmation culturelle a la
ferme, portes ouvertes...),

* En rendant leurs productions ac-
cessibles a tous (nouveaux modes de
distribution des produits locaux, par-
ticipation aux réflexions locales sur la
Sécurité Sociale de I’Alimentation).

De plus amples informations sont disponibles sur le site internet
du GIEE : www.giee-montbeuvray.fr






Olivier SABLOT

30, route de Bibracte - Le Poirier au Chien

71 990 Saint-Léger-sous-Beuvray

06 87 30 52 89 « contact@bergerie-du-poirier.com

Installé sur le Mont Beuvray au lieu-dit "Le Poirier
au Chien", Olivier Sablot éléve sur 24 ha de prairies
des brebis basco-béarnaises, traites au pré, et dont
le lait est transformé en tommes, yaourts et fro-
mages frais, demi-secs et secs. Les agneaux males
sont vendus en caissettes, saucisses et terrines.

La Bergerie du Poirier a aussi une production de
chataignes, vendues fraiches en automne et trans-
formées en créeme de chataigne.

au magasin de la ferme les lundi, mar-
di, mercredi, vendredi et samedi de 17 h a 19 h de
mars a octobre.

d’Etang-sur-Arroux les dimanches matins
de mars a octobre.

Coralie BUCHELOT et Arnaud STRAUEL
Les Vignes - 71 990 La Grande Verriere
06 03 34 84 74 + lafermedesvignes71@gmail.com

Installés sur une trentaine d’hectares, Arnaud et Co-
ralie préservent des races anciennes et rustiques et
promeuvent une agriculture a taille humaine et diver-
sifiée. Ainsi, ils élevent 40 chevres du Massif-Central,
20 brebis frisonnes et 3 vaches Bretonnes pie noires
dontils transformentle lait en fromages au lait cru et
yaourts. Ils proposent également des porcs, agneaux
et veaux en caissettes.

alaferme.
d’Autun le vendredi matin.

sur rendez-vous.




Amélie GUILLOT et Véronique DIANO
4, Chemin de la fromagerie - Le Rebout
71990 Saint-Léger-sous-Beuvray
lafermedurebout2020@gmail.com

Les fromageres du Rebout élevent 70 chevres et 6
vaches laitieres qui paturent dans les prairies natu-
relles de la ferme située au pied du Mont Beuvray.
Tout le lait est transformé en une belle variété de
produits fromagers : crottins nature et aromatisés,
bliches cendrées, palets, fromages blancs, raclettes
et tommes, dont la fameuse Cabrache du Morvan.

ala ferme les mercredi et samedi de
16hai18h.
de Chateau-Chinon, du Creusot, de Saint-
Léger-sous-Beuvray, de Saint-Prix et a Luzy (AMAP
levendredide 18 ha 19 h.

sur rendez-vous.

Yohann DUFOUR
Les Terres chaudes — 71 320 La Boulaye
06 63 33 10 85 « fermedtc@gmail.com

Située a La Boulaye, cette ferme de 60 ha a vu le jour
en 2007. Yohann éleve 150 chevres de race alpine et
saanen. Yohann est un producteur de fromages de
chevre et de vache au lait cru entier, creme fraiche,
yaourts fermiers au lait pasteurisé. Les chevres sont
nourries au foin et céréales produites sur ’exploita-
tion et paturent durant 7 mois de I'année. Le lait de
vache estissu des vaches de son frere, élevées dans la
ferme voisine.

aux particuliers et aux professionnels.
ala ferme.

de Gueugon les 2¢m et 4°™ vendredi du
mois. Marchés de Producteurs de Pays 1 fois par
mois. Les Jeudis de Pays a Etang-sur-Arroux.

tous les jours sauf le vendredi et de préfé-
rence sur rendez-vous.




Patricia, Eric, Vincent et Louis MENAGER
Les Roies — 71 320 Charbonnat
0385542625+067246 6600
gaecdesroies@orange.fr

Elisabeth, Mathieu et Simon BORTOLOTTI
3 Impasse de Fontaine - 71 400 Auxy
0385547009

earl.bortolotti@wanadoo.fr

o
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Exploitation laitiere depuis 1983, le GAEC Bortolot-

Le GAEC des Roies est une entreprise familiale
depuis cinq générations. Patricia, Eric, Vincent et
Louis élevent 150 chévres de race alpine en plein
air sur 20 ha. Ils produisent du fromage de chevre
au lait cru, frais, mi-sec, sec, ou aromatisé, sous la
marque : « Le Chevroies ». Le GAEC des Roies a été
primé plusieurs fois lors des concours régionaux de
fromages de chevre.

aux particuliers et aux professionnels.
ala ferme.
de Producteurs de Pays.

de8h30al1lhetde14h30a18h 30tousles
jours sauf le dimanche et les jours fériés.

ti s’est converti au bio en 2011. Une des particula-
rités de cette ferme est la vente de lait cru pendant
la traite. Le cheptel comporte 60 vaches de race
montbéliarde, simmental et jersiaises, élevées en
systeme herbager bio : paturage en été, fourrage en
hiver avec des céréales entierement produites sur
I’exploitation a base de triticale, de pois, de feve-
roles et de vesces. L’exploitation possede également
un atelier bio de 750 poules pondeuses de race Isa-
Plein Air, réparties sur trois batiments.

a la ferme, en magasins Bio (Autun) et dé-
pot-vente au Jardin Bio des 4 Saisons (Autun). Vente
ala ferme de lait cru et d’ceufs.

tous les matins de 8 h 30 249 h 30.




Marléne et Jonathan BAZOT

La Pature du Bois — 71 400 Monthelon
0385522585+06735292 31
gaec-bazot@orange.fr

Le Gaec Bazot, créé en 2008, produit des fromages de
chevres, frais, demi-sec ou sec. Récemment retrai-
tée, Marlene assure toujours la transformation des
fromages. La clientele de particuliers est en hausse
constante tout comme celle des restaurateurs, de I'épi-
cerie fine et le service de restauration du Grand Autu-
nois Morvan. Marlene et Jonathan se sont rapprochés
d’un affineur pour produire un fromage de «type cha-
rolais» qui nécessite 2,5 L de lait pour un fromage (1 L
pour un fromage standard). Sur une surface de 205 ha,
ils élevent une centaine de chevres et 110 vaches de race
limousine.

aux particuliers et aux professionnels.
ala ferme.

touslesjoursde 17 ha19 h(saufdimanchesetjours
fériés). Fermeture annuelle du 1T décembre au 1 mars.

EARL DE LA FERME DES MONTIGOTS
12, rue des Montigots

71400 La Celle-en-Morvan
0749032611
montigots71@gmail.com

La fromagerie des Montigots a été créée en 2020
avec 14 vaches de race simmental. Productrice de
cabrache du Morvan, de lait, de fromages frais, de
beurre, creme et yaourts, la fromagerie propose aus-
si tout un panel de fromages affinés en cave.

alaferme mardi(9 h 30-12 h 30) et jeu-
di (17 h-19 h) et a la Station Fermiere (Autun).

d’Autun, de Saulieu et d’Ouroux-en-Morvan.

sur rendez-vous téléphonique pour des
achats.




Ludovic DEVELAY
Le Bourg - 71 400 Antully
03 85 54 79 70 « develayludovic@gmail.com

La Fromagerie Develay produit et transforme des
fromages de chevres au lait cru en frais, secs, de-
mi-secs ou parfumés. 12 ha sont consacrés aux 60
chevres de race alpine. C’est une production tradi-
tionnelle de mars a novembre en paturage. Petite
spécialité parfumée : le savon au lait de chevre ven-
du sur I'exploitation. Ludovic éleve également des
bovins de race salers (45 meéres) et des moutons de
race charolaise (90 meres). Il propose a la vente des
colis de viande veaux et de boeuf, d’agneaux, de che-
vreaux et de moutons.

alaferme.

du mercredi au samedi de 9 h a 11 h et
de 17 h 30 a 19 h, et le dimanche de 9 h a 11 h.
Fermé le lundi et le mardi.

LA FERME DU CREUX

Lisa et Sylvain WANGERMEE

3, chemin d’Anost - 71 550 Anost
0662799926°0632197822
gaecduchaudron@protonmail.com

Lisa et Sylvain sont éleveurs transhumants depuis
plus de 10 ans. Ils paturent d’octobre a mai dans le
Morvan puis de juin a octobre en Haute-Savoie. Ils
traient 70 brebis basco-béarnaises et 30 chévres de
Savoie. La traite s’effectue a la main. La totalité du
lait est transformée le jour méme en tommes et fro-
mages frais nature et aromatiques. Vente de viande
d’agneau, de cabri, de veau, boeuf (colis, steak, sau-
cisses) et volailles sur commande.

ala ferme ; viande sur commande.
d’Autun le vendredi matin.

d’octobre a juin de 9 h a 12 h le dimanche et
sur rendez-vous.

NATURER
PROGRES




Karine LIPP
La Chassagne - 71 190 Laizy
06 86 11 26 56 * karibou68@gmail.com

Karine et Philippe ont repris la ferme de la Chas-
sagne en 2022 pour y reprendre une activité
chambres et table d’hotes, mais aussi pour y créer
une exploitation caprine avec 43 chevres du Massif
central élevées en plein air sur une surface de 10 ha
avec un parcours forestier, ainsi que deux vaches
jersiaises.

Karine produit toute une gamme de fromage de
chevre, mais aussi de vache ainsi que du beurre et
de la créme.

alaferme.

aux particuliers et aux professionnels sur
demande.

tous les jours d’avril a novembre.
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Mélanie MARTIN
Charmasse — 71 190 Mesvres
0630811129
melaniem88@wanadoo.fr

La Chevrerie de Charmasse, créée en 2012, produit
desfromages de chevre aulait cru, frais, demi-sec ou
sec dont I’affinage se fait a la ferme. Avec 80 chevres
de race alpine, Mélanie laisse paturer son troupeau
sur 19 ha. Elle propose également a la vente des fro-
mages aromatisés, du fromage a tartiner a l'ail et
aux fines herbes, un apéri'chevre, de la tomme et du
"charmambert” (fromage de type camembert au lait
de chevre).

aux particuliers et aux professionnels.
ala ferme.
de Mesvres le mardi matin.

dulundiausamedide8hallhetdel7ha
19 h. Dimanchede9ha11 h.




Céline PUGEAUT et Lionel MOINE

Les Places - 71 190 Thil-sur-Arroux
0385542674°0619873664°0777860553
earlmoine@sfr.fr

Créée en 1987, cette exploitation produit des fro-
mages de chevre au lait cru frais depuis 1995.
Soixante chevres Saanen sont élevées en plein air
sur 15 ha. Céline et Lionel participent a des foires
ou ils proposent leurs produits ainsi que des tar-
tines chaudes a base de fromage de chevre.

IIs élevent également un troupeau de bovins, sur 95
ha.

aux particuliers et aux professionnels sur
demande.

ala ferme.

sur rendez-vous.

Emmanuelle BERNARDIN, Jérome JOSEPH

Elie GRASSOT et Isabelle GRASSOT

Jeusot - 71 550 Roussillon-en-Morvan

03 8552 71 01 « contact@gaec-lafermederoussillon.fr

La ferme de Roussillon a été créée en 1986 sur une
surface de 170 ha. 18 ha sont consacrés aux chevres
de race alpine élevées en plein air. L’exploitation pro-
duit du fromage de chevre au lait cru et du fromage de
vache frais, mi-sec, sec, affin€ ou cendré et du fromage
blanc en faisselle. La ferme éleve également 90 bovins
de race charolaise et produit des caissettes de 10 kg de
viande de beeuf conditionnée sous vide. Depuis 2019,
la ferme propose des ceufs de poules rousse et har-
co, élevées en plein air.

aux professionnels.
alaferme.
d’Autun le vendredi matin.

tous les jours (sauf le lundi et le dimanche
apres-midi)de9h 30a12hetde14h30a19h.
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Romain et Martine BERGER

Bazoye - 71 190 Saint-Didier-sur-Arroux
0385822683°0616744280
rom71ber@gmail.com

Le GAEC Berger produit du fromage de chevre fer-
mier au lait cru, frais, demi-sec ou sec tel que « Le
petit Berger du Morvan ». Pour cela il éleve 100
chevres Alpines en plein air qui cotoient un élevage
de vaches charolaises destinées a la production de
viande pour les professionnels. Les fromages sont
vendus aux particuliers ou commercialisés en épi-
ceries, boucheries, dans des lycées, restaurants et
grandes surfaces d’Autun.

ala ferme.

sur rendez-vous.

Marléne & Annick BERTIN et Matthieu BECKER
Les Bois Saint-Romain

71 400 Tavernay

0678776549+0686267748
marlenebertin@laposte.net

Marléne s’est installée en adut 2016 au sein du
GAEC des Bois Saint-Romain. Elle éleve 90 chevres
de race alpine. Elle produit des fromages au lait cru
depuis février 2017, tels que des fromages frais,
secs, demi-secs, cendreés, affinés ou en faisselle et
des tommes. Sur une surface de 196 ha, la famille
Bertin éleve également une centaine de vaches allai-
tantes de race charolaise.

aux professionnels.
alaferme et a la Station Fermiere.
du mardi au samedi de 9 h30 4 12 h et de
16 h 4 19 h, le dimanche : de 9 h 30 a 11 h 30. Fer-

mé le lundi et le jeudi apres-midi. Visites sur ren-
dez-vous.




étk CPIE PAYS DE BOURGOGNE

-wr
wha, CENTRE PERMANENT D’INITIATIVES

POUR UENVIRONNEMENT

Le CPIE Pays de Bourgogne (Centre
Permanent d'Initiatives pour 1'Envi-
ronnement) est une association dont
I'ambition est de faciliter la transi-
tion écologique et solidaire a travers
différents projets.

www.cpie-pays-de-bourgogne.com
www.facebook.com/CpiePaysDe-
Bourgogne

L'association est présente sur le terri-
toire depuis pres d'un siecle : accom-
pagnement des structures publiques
et privées, éducation a I'environ-
nement aupres des scolaires et des
adultes, animation de la vie locale,
accueil des groupes dans les locaux
situés a Collonge-La-Madeleine.

E
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Martine et Bruno BERRET

1326, Route de Demitry Lieu dit «Seez»
71 190 Saint-Didier-sur-Arroux
0671733084
berret.martine@orange.fr ;
lesruchersdestdidier@orange.fr

Les colonies de Martine et Bruno sont composées
d'abeilles locales, qui sont adaptées a la région, a l'en-
vironnement, c'est leur priorité car ici la nature ne
fait pas de cadeau ! Elles sont élevées le plus naturel-
lement possible. La diversité florale de la région leur
permet de récolter différentes variétés de miels tout
aussi savoureux les uns que les autres. Vous pourrez
retrouver le plus souvent le miel d'acacia, bien sfr, le
chataignier, le tilleul, le trefle, la ronce, etc.

ala ferme.

sur rendez-vous.

Angélique et Julien NOUVEAU
2250 Le tronchet - 71 190 Mesvres
06 63 18 67 40 * echappee.naturel@gmail.com

Au coeur d'un écrin de verdure, Angélique et Julien
ont deux casquettes : apiculteurs et castanéicul-
teurs. Eloigné de toute pollution, au milieu de la fo-
rét, le couple produit du miel d'acacia, de fleurs de
printemps, de chataignier, de forét et aussi du pain
d'épices, des bougies et du pollen. Ils proposent de
la creme et farine de chataignes, des tartinades, des
chéataignes au naturel et grillées au bois. En sus de
ces productions et pour profiter d'un cadre paisible,
le couple possede deux gites pour 7 et 18 personnes.

aux particuliers et aux professionnels.

alaferme et a la Station Fermiere a
Autun.

a themes (Les Jeudis de Pays...), foires aux
marrons, marchés de Noél, marché d'Etang-sur-Ar-
roux (dimanche matin).

sur rendez-vous.




Max WESTBY
43 rue Silius - 71 360 Sully
03 85821876 « 06 43 39 45 76 « max@mieldesully.fr

Le Miel de Sully est une production artisanale de miel
d’acacia, de tilleul, de miel toutes fleurs produits dans
un environnement éloigné de toute agriculture in-
tensive, un lieu privilégié ! D’autres produits issus de
la ruche sont proposés a la vente comme la propolis,
le pollen, des savons ou du pain d’épices. Des visites
de la miellerie sont organisées régulierement sur ren-
dez-vous aussi bien pour les apiculteurs en herbe que
les groupes scolaires. En achetant ces produits, tous
les bénéfices sont reversés intégralement a Amnesty
International, une ONG qui ceuvre pour le respect de
la protection de tous les droits inscrits dans la Décla-
ration Universelle des Droits de 'Homme.

ala ferme.
lors des foires artisanales.
de9hai19h.

Mathieu BOUCHARD

Le Pré-Bouché - 71 400 La Celle-en-Morvan
0385541301
mathieu.bouchard@wanadoo.fr

Dans un soucis d’excellence, Mathieu s’est lancé il y
aune dizaine d’années dans la fabrication de confi-
tures. Les confitures sont réalisées dans la plus pure
tradition, en chaudron de cuivre par systeme d’éva-
poration. Un savoir-faire inégalé qui lui a valu une
médaille d’oren 2015 avec la confiture de framboise
et de cassis... Un vrai délice !

aux professionnels.

au magasin et a I’Office de tourisme
d’Autun.

lundi et mardi(de7hai13hetde14ha
17 h 45), mercredi et jeudi(de7ha12hetde 14 h
a17 h 45)etvendredi (de7ha13h).




Clément KOENIG

5, route de la Croix de Savilly
71 540 Lucenay-L'Evéque
miel@kalumiel.com

Clément Koenig €leve un cheptel de 200 ruches
d'abeilles noires du Morvan sédentaires. Il produit
du miel de ronce, de forét de feuillus du Morvan et
de fleurs sauvages en pots de 500 g, seaux de 5 kg et
fhts de 300 kg.

a partir de 5 kg sur rendez-vous, en
magasins et a la Station Fermiere (Autun).

sur rendez-vous.

Harold Panhard
204, route du Haut Puits - 71 360 Sully
06 81 22 04 31 * h.panhard@gmail.com

Créée en 2018, « Les Abeilles de Bourgogne » est si-
tuée au cceur de la nature préservée du Sud de la
Bourgogne. Vous y trouverez une variété de miels
purs et savoureux, une gamme de bougies créées
dans l'atelier, une cire encaustique a I’ancienne, du
savon au miel, de la propolis ainsi que des coffrets
cadeaux inédits rassemblant les produits du rucher.
Les produits sont fabriqués sur place, artisanale-
ment. Ils sont élaborés avec soin pour offrir des pro-
duits sains et naturels, de grande qualité, dans le res-
pect des abeilles et de I'environnement.

aux particuliers et aux professionnels.
ala miellerie.
a themes (Les Jeudis de Pays...), foires aux
marrons, marchés de Noél.
de 10 h a 18 h du lundi au vendredi ou sur
rdv pour visite du rucher.




Ema BRIEZ

88, chemin du champ Simon - 71 540 Reclesne
0611810493

cbsbriez@orange.fr

Ema a entrepris en 2011 de produire du caramel
beurre salé a tartiner et c’est une véritable réussite !
Elle propose toute une gamme de caramels a diffé-
rents parfums : nature, miel, noix de coco, Grand
Marnier, rhum, chocolat, cannelle, fruits de la pas-
sion, framboise, cassis... sans conservateur. C’est
une merveille d’équilibre sucré-salé.

aux particuliers et aux professionnels.
a Les Ruchers du Morvan a Corancy

lors des foires artisanales, marchés de
Noél, foires gastronomiques et Journées Gour-
mandes.

Olivier CATTENOZ

29, chemin de Mardor - Ferme des Vignes
71990 La Grande Verriere

078616 3403
equationvegetale@yahoo.com

Olivier ceuvre a rénover une ancienne chitaigne-
raie sur la Ferme des Vignes. Il valorise la récolte en
créeme de chataignes et terrines végétales a base de
chataignes. Il met en place également un verger de
petits et gros fruits, dont les premieres productions
de framboises devraient voir le jour a l‘automne
2025, suivies d’autres productions fruitieres (myr-
tille, pommes, poires, prunes...) dans les années a
venir.

aux particuliers et aux professionnels.
ala ferme sur rendez-vous.




Lionel LAGERMETTE
Fougerette - 71 190 Etang-sur-Arroux
06 21 73 76 90 + lafermedes4ours@gmail.com

En 2023, Lionel a rejoint Suzanne et Christian,
apiculteurs passionnés depuis plus de 20 ans. Au-
jourd’hui la ferme de Fougerette est devenue la
ferme des Quatre Ours de Fougerette et continue
de produire des miels de notre terroir, des pains
d’épices gourmands, du pollen, de I'’hydromel et du
vinaigre de miel. Lionel et Fanny ont développé une
gamme unique de miels arrangés (vanille de Ma-
dagascar, noisettes torréfiées, gingembre...), mé-
langes gourmands entre leur miel et des produits
d’exception. Tous les produits sont élaborés avec
le plus grand soin a partir du miel de leurs abeilles,
dans le respect de ’environnement. Rencontrez-les
au marché ou a la ferme, pour déguster leurs pro-
duits 100% naturels, locaux et faits maison.

alaboutique ala ferme.
d'Etang-sur-Arroux le dimanche matin.
sur rendez-vous.

Pierre VERNIAU

Montchien - 71 320 Saint-Eugene
0613222163
pierre.verniau@netc.fr

Dans un environnement préservé, les miels issus
de I’exploitation sont produits selon le cahier des
charges de l'agriculture biologique. Les ruchers
sont situés sur des emplacements aux potentiels
melliferes variés permettant de produire une
gamme de miels aux gofits et textures multiples. Du
printemps jusqu’a I'été, plusieurs récoltes se suc-
cédent afin d’obtenir les miels de printemps, d’aca-
cia, de fleurs d’été, de forét et crémeux.

aux particuliers et aux professionnels, bou-
tique ouverte sur rendez-vous ; vente a la Station
Fermiere (Autun).

sur rendez-vous.
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Vincent VANDAELE et Ingrid BERTHIER
4, Chemin de la fromagerie - Le Rebout
71 990 Saint-Léger-sous-Beuvray
lafermedurebout2020@gmail.com

Dans les jardins d'Ingrid et Vincent, les abeilles, 1é-
gumes et poules pondeuses se cotoient au sein d'un
environnement naturel préservé. Les ruches sont
réparties autour du Mont Beuvray sur différents ver-
sants et donnent des miels caractéristiques du Mor-
van. Avec le bien-étre animal en ligne de mire, les 250
poules sont élevées en poulaillers mobiles pour avoir
un enclos toujours vert grouillant de petites bétes a
chasser. Enretour, elles pondent de bons ceufs ! Ingrid
et Vincent produisent aussi de la créme de chataigne.

ala ferme les mercredis et samedis de
16 hai18h.

de Chateau-Chinon, du Creusot (Ca-
bas-bio), de Saint-Léger-sous-Beuvray, de Saint-Prix.

confiture dg
nroseille

y Er o fisure of
mboise

Charlotte LEMAITRE

7, rue de Vaux, Velet - 71 190 Etang-sur-Arroux
0610781499-0637821037
lemaitrejm@sfr.fr

Les fruits rouges sont la passion de Charlotte. Elle
récolte ses fruits sur 2 500 metres carrés de terrain
recouverts de groseilliers, framboisiers, cassissiers,
mdriers, myrtilliers. Les fruits servent a la prépara-
tion de confitures, coulis et sorbets «faits maison».

Une autre activité a son actif : un gite labellisé Panda
Tourisme et Handicap, également Valeurs Parc.

aux professionnels en direct.
alaferme.

sur rendez-vous.




Jean-Paul et Isabelle CHATILLON

4 Avenue du 2™ dragon - 71 400 Autun
06251947 06
chatillon.isabelle@wanadoo.fr

L’Abeille 2000 est une entreprise productrice de
miel de toutes fleurs, acacia, chataignier, ronces,
trefle, tilleul, sapin et fleurs sauvages. 90 % de la pro-
duction est réalisée dans le Parc naturel régional du
Morvan.

aux particuliers et aux professionnels.
d’Autun et foires.

sur rendez-vous.

Sven et Liena DERUYTER
7 lieu-dit Chanson - 71 990 Saint-Prix
info@auboisduhautfolin.fr

Sur la montagne Le Haut Folin, a l'orée de la forét,
Sven et Liena développent depuis 2019 leur projet
Au Bois du Haut Folin. Il se compose maintenant de
trois hébergements et d’un jardin de fruits, petits
fruits et des noix. Travailler en harmonie avec la na-
ture, I'environnement et en équipe sont des valeurs
importantes dans ce projet. Ils vendent des fruits de
saison et font également des confitures et des sor-
bets composées a 80% de fruits de leur propre jar-
din.

sur rendez-vous au jardin.

hebdomadaire du samedi matin de Saint-
Prix de mai a octobre.




CLUB NATURE

Aline Meunier - Informations et inscriptions :
07 69 01 78 21 - aline.meunier@yahoo.com

Aline Meunier est animatrice nature. Passionnée du monde sauvage,

elle partage sa passion avec petits et grands.

Aline propose des animations sco-
laires, participe a des événements,
propose des sorties nature grand pu-
blic, famille, adultes, enfants pour
faire découvrir la faune, la flore, les
milieux (forét, riviere, haies,...), les
habitats, les interactions. Une invi-
tation a ouvrir ses sens.

LES OBJECTIFS DU CLUB NATURE

* développer le sens de I’observation
chez les participants passant par tous
les sens (vue, écoute, odorat, gofit,
toucher)

* découvrir les especes qui nous en-
tourent

* découvrir les liens entre especes

* s'émerveiller

© LA STATION FERMIERE
MAGASIN DE PRODUCTEURS A AUTUN

7 FERMEERE

i Faites le pleiy dle saeuns

Dix producteurs locaux se sont asso-
ciés afin de créer un point de vente,
dédié aux circuits cours a Autun,
point de vente dont ils sont

les propres gestionnaires.

HORAIRES

Mercredi09h-12h 30/15h-18h 30
Jeudi09h-12h20/15h-18h 30
Vendredi 09 h-12h 30/15h-18h 30
Samedi09h-13h

Ce sont les avantages offerts par
une telle opportunité (décloisonne-
ment de ’activité, proximité avec les
consommateurs, valorisation des
produits locaux...) qui ont incité les
associés arelever le défi!

ADRESSE & CONTACTS

4 avenue du Commandant de
Neucheze, 71 400 AUTUN
0385826259
stationfermiere@gmail.com
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BRASSERIE LE BRACONNIER

Victor NAARAAT

2 route de la Croisette — 71 990 Saint-Prix

06 70 68 22 55 « info@brasserielebraconnier.fr
Facebook : Brasserie Le Braconnier

Victorvous accueille au coeur duvillage de Saint-Prix
pour déguster ses bieres artisanales savoureuses,
au parfum profond et intense. En tant que brasseur
passionné, il vous propose des bieres en constante
évolution, toujours a larecherche de la meilleure sa-
veur. Il asu créer un lieu convivial et familial ou I'on
se rencontre aupres du feu lors des journées froides
d’hiver pour une apres-midi soupe et jeux. Et des
que le soleil le permet pour profiter d'un concert
en terrasse. Carrefour de productions artisanales
locales et d'initiatives associatives, la micro-brasse-
rie “Le Braconnier” est un lieu incontournable ot il
fait bon vivre.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente a la brasserie.

Ouvert du mercredi au dimanche ; en hiver, ouvert
du vendredi au dimanche.
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LA BRASSERIE DU MORVAN

Alice DAVIS

148, route de Chateau-Chinon

71 400 La Celle-en-Morvan
0630630424
contact@brasseriedumorvan.fr
Facebook : La Brasserie du Morvan

Alice Davis vous propose une sélection de bieres ar-
tisanales fabriquées au coeur du Morvan. CEnologue
de métier, Alice a créé sa brasserie en 2022 et réalise
des bieres finement houblonnées , aux saveurs frui-
tées. Venez découvrir I’atelier de production et dé-
guster les bieres du Morvan lors d’une visite/dégus-
tation sur rendez-vous ! La boutique est également
ouverte au grand public.

INFOS PRATIQUES
Livraison aux professionnels.

Vente directe a la boutique.

Ouvert les jeudis de 14 h a 17 h et les vendredis de
9hai12h.
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DOMAINE CHATEAU MIRAUDET

Francois BUDIN
1, rue des Roches - 71 490 Dracy-Les-Couches
06 66 93 08 66 * francois.budin@sfr.fr

Depuis plusieurs générations, la famille Budin est
incontournable dans le domaine de la viticulture.
Francois s’est installé en 1993. La surface actuelle
exploitée est de 16 ha d’appellation Cotes du Cou-
chois, Bourgogne Aligoté, Bourgogne Chardonnay
et plus récemment Mercurey, sans oublier le Cré-
mant. La vinification est totalement effectuée au
domaine et tres bien maitrisée a basse température
ce qui permet d’obtenir des vins plus fruités.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe au Domaine.

Marché : portes ouvertes Rondes du Couchois et
diverses manifestations.

Ouvert du lundi au vendredi sur rendez-vous télé-
phonique uniquement (message conseillé).
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VINS DE BOURGOGNE
GILLES LABRY

Gilles LABRY

Ferme de la Tour de Sivry - 71 360 Saisy
0385829402-0650301023
labrygilles@orange.fr

Les Vins de Bourgogne Gilles Labry produisent des
vins de la Cote et Hautes Cotes de Beaune depuis
1984. 11 s’agit d’une production en agriculture rai-
sonnée de 8 ha avec vinification traditionnelle. Les
vins proposés : Saint Aubin blanc et rouge, Auxey-
Duresses rouge, Crémant de Bourgogne, Hautes
Cotes de Beaune blanc et rouge et Mercurey rouge.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe au Domaine.
Marché et foires gastronomiques, foires aux vins.

Ouvert tous lesjoursde9ha12hetde14hai18h
et sur rendez-vous le dimanche (téléphone conseil-
16).
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DOMAINE THOMAS PROBY

Thomas PROBY

1 rue Traversiere — 71 360 Epertully
0607 088817
tomproby@gmail.com

Le Domaine Thomas Proby s’étend sur 4,5 ha en
Hautes Cotes de Beaune. Des vignes de cinquante
ans d’age en Bourgogne Hautes Cotes de Beaune,
rouge, blanc et rosé et d’une centaine d’années pour
le Bourgogne Aligoté Vieilles Vignes. Sa production
est en agriculture raisonnée.

INFOS PRATIQUES

Vente directe au Domaine.

Ouvert sur rendez-vous.
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JULIEN KUPPER

Julien KUPPER

3 les Rues — 71 490 Créot
061713 3162
jukup@hotmail.fr

Julien Kupper cultive sur une surface de 2,5 ha. Il
produit du Crémant de Bourgogne sur 20 ares de
vignes et commercialise chaque année 2500 bou-
teilles. Une appellation est née en 2019 : «Clin d’ceil
a Marcel » en souvenir de son pere, uniquement a
partir de cépage 100% gamay.

INFOS PRATIQUES

Vente directe au Domaine.

Ouvert sur rendez-vous.
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DOMAINE DEMONTMEROT

Laurent DEMONTMEROT

6, rue des Roches - 71 490 Dracy-les-Couches
0623041519+06234302 30
Famille.demontmerot@sfr.fr
www.domaine-demontmerot.fr

Neuvieme génération d’agriculteurs, Laurent Demont-
merot s’est installé en 2002 sur une surface de 15 ha. Le
travail est familial avant tout ; les vendanges et le tri sont
faits manuellement. Etre au plus pres de sa vigne, un
véritable état d’esprit pour faire de ce vin un produit tra-
ditionnel et authentique. Un esprit bien trempé et une
volonté de développer la vente directe. Production de vin
rouge : Cotes du Couchois, Bourgogne rouge. Pour le vin
blanc : Bourgogne Chardonnay, Bourgogne Aligoté, sans
oublier le Crémant de Bourgogne. Santenay, Maranges
etMaranges Blanc font partie des nouvelles appellations.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et professionnels sur
demande.

Vente directe au Domaine.
Ouvert sur rendez-vous.
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DOMAINE VINCENT ROYET

Vincent ROYET

rue de la Billarde, Combereau - 71 490 Couches
0385496401+-0637213748+0674 37 67 07
contact@vincent-royet.com
www.vincent-royet.fr

Vincent s'est installé en 2020 aux c6tés de son pere
Jean-Claude et a repris le domaine familial. En-
semble, ils exploitent 13 ha de vignes sur les co-
teaux escarpés du Couchois. Producteurs d'une
large gamme de vins blancs, rouges et Crémant de
Bourgogne, ils assurent la promotion de l'appel-
lation phare du domaine, le Bourgogne Cotes du
Couchois. Fins connaisseurs ou grands curieux, les
Royet vous accueillent dans leur havre chaleureux et
convivial pour une dégustation personnalisée.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et professionnels
sur demande.
Vente directe au Domaine.

Ouvert du lundi au samedide10ha12hetde14 h
a 18 h (téléphone conseillé).
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DOMAINE LE CLOS VOYEN

Marie-Christine GADANT

25, rue de Bouhy

71 490 Saint-Maurice-les-Couches

06 34 11 40 66 - leclosvoyen@wanadoo.fr
www.leclosvoyen.com

Marie-Christine exploite une surface de 12 ha de vi-
gnoble qui, depuis plus de quatre générations, pros-
pere dans la région du Couchois. Au fil des années les
cépages ont été sélectionnés avec grand soin pour tou-
jours améliorer la qualité des différentes appellations.
Bourgogne Pinot Noir, Bourgogne Cétes du Couchois,
Maranges ou Santenay pour les vins rouges, Bour-
gogne Blanc, Bourgogne Aligoté pour les vins blancs.
Apres les vendanges et sur commande, les livraisons
sont effectuées dans une bonne partie de la France.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe au Domaine.

Ouvertde9hai12hetde14 ha18h. Le week-end
sur rendez-vous.

DOMAINE DE LA TOUR BAJOLE ®B-79

VIN
Marie-Anne et Jean-Claude DESSENDRE CREMANT
11 rue de La Chapelle
71 490 Saint-Maurice-les-Couches -
0385455290+0682381267 e

domaine-de-la-tour-bajole@wanadoo.fr
Facebook : Domaine de la Tour Bajole

Vignerons depuis tres longtemps (avant 1612), la fa-
mille Dessendre travaille les meilleurs coteaux de
Saint-Maurice-les-Couches. 5 ha de vignes sont exploi-
tés en cépages blancs (Bourgogne Aligoté, Bourgogne
Blanc, Crémant de Bourgogne) et en cépages rouges
(Bourgogne Cotes du Couchois, Bourgogne rouge et
rose, Bourgogne Passetoutgrain). La récolte s'effec-
tue manuellement. Le Domaine a été récompensé au
concours des Grands Vins de France de Macon.

INFOS PRATIQUES

Vente directe au Domaine.

Marchés d’Autun (mars), de Chouilly-en-Cham-
pagne (Paques), de La Ronde du Couchois (aofit).

Ouvert sur rendez-vous.
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SAS DE LA GLYCINE BLANCHE @8- 50

VIN

. . - CREMANT
Olivier & Jean-Philippe LEBEAULT

Rue des roches

71 490 Dracy-les-couches
0624435079°07 60631968
florie.desmaizieres@laposte.net
saslaglycineblanche@gmail.com

Olivier et Jean-Philippe se sont installés des 1987
sur une surface de 15 ha. Leur domaine produit du
Santenay et Mercurey rouge, de I’Aligoté, du Char-
donnay, du Hautes Cotes de Beaune blanc, du Mer-
curey blanc, du Bourgogne Pinot noir, du Hautes
Cotes de Beaune rouge, du Maranges premier cru
rouge, du Maranges Village et du Crémant de Bour-

gogne.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe au Domaine.

Ouvert du mercredi au vendredi a partir de 18 h 30
etle samedi le matin uniquement.

10 — boissons

LE CHATEAU DE COUCHES o355

VIN

& LA CAVE DE MAZENAY CREMANT

Patricia et Olivier POELAERT

Chateau de Couches, RD 978 - 71 490 Couches

03 8545 57 99 * contact@chateaudecouches.com
www.chateaudecouches.com

Facebook : Chateau de Couches

Instagram : chateau_de_couches

Le Chateau de Couches dit de Marguerite de Bour-
gogne est un ensemble inscrit au titre des monu-
ments historiques francais. Situées au cceur des
Cotes du Couchois, les vignes de ce domaine pro-
duisent les cuvées « Clos marguerite » et « Blason
de vair » a déguster lors d’une visite du Chateau ou
autour d’'un repas dans son restaurant gastrono-
mique.

INFOS PRATIQUES

Vente directe au Chateau, vente a la cave de Maze-
nay ou vente en ligne.

Marchés sur salons et foires.

Ouvert toute ’année sauf en janvier.

M — boissons



DOMAINE XAVIER BOUTROY

Xavier BOUTROY

2, rue de Bouhy

71 490 Saint-Maurice-Les-Couches

06 61 78 88 65 * xavboutroy@gmail.com

Le domaine Xavier Boutroy produit différents vins.
Pour le terroir du Couchois : Bourgogne Pinot
Noir, Bourgogne blanc, Aligoté ainsi qu'un vin de
pays de Sadne-et-Loire (Chardonnay). Le Domaine
présente également d'autres Climats : Bourgogne
HAutes Cotes de Beaune, Santenay rouge et blanc,
Maranges et Pommard. L'évolution de la météo
depuis 2011, avec une élévation de la température
et un meilleur ensoleillement apporte aux vins du
Couchois une belle robe, un fruit bien présent, des
tanins plus fondus. L'élevage long en barrique ap-
porte une belle finesse de dégustation.

INFOS PRATIQUES
Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe au Domaine.

Ouvert sur rendez-vous.

®B-82
VIN
CREMANT

boissons

CHATEAU
DE DRACY-LES-COUCHES

Quentin de CHARETTE

Allée du Chateau — 71 490 Dracy-Les-Couches
0682 346709

chateaudedracy@outlook.fr

Domaine viticole familial existant depuis plusieurs
générations, situé dans le Couchois dans le pro-
longement de la Cote de Beaune. Le vignoble se si-
tue notamment autour du chateau du 13 siecle
et sa cuverie du 18*™ siecle. Ils vinifient et élevent
des vins blancs et rouges du Couchois et de la Cote
de Beaune dans le respect de la tradition bourgui-
gnonne et de la typicité du terroir.

INFOS PRATIQUES

Vente directe au chateau.

Ouvert sur rendez-vous.

®B-83
VIN
CREMANT
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boissons



BourGoOGNE
!'-'\‘BS-CM £8

DOMAINE OLIVIER MAGNIEN

Olivier MAGNIEN

2, rue de Nyon

71 510 Saint-Sernin-du-Plain
0610225716

Olivier Magnien produit du vin blanc (Chardonnay,
Aligoté, Cote d’or) et du vin rouge (Coéte du Cou-
chois, Hautes Cotes de Beaune, Maranges, Sante-
nay) ainsi que du Crémant de Bourgogne.

INFOS PRATIQUES
Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe au Domaine.

Ouvert uniquement sur réservation.

®B-84
VIN
CREMANT

14—

boissons

PAT DU GRAND AUTUNOIS MORVAN

Le Projet Alimentaire Territorial

Un territoire valorisant ses ressources,
a la reconquéte de son autonomie énergétique et alimentaire

Face aux questions d'environnement,
d'alimentation et de santé, la Com-
munauté de communes du Grand
Autunois-Morvan a construit son PAT
avec l'ensemble de la filiere agricole
autour de quatre grands axes indisso-
ciables : restauration collective, édu-
cation a la jeunesse, justice sociale et
lutte contre le gaspillage alimentaire.

Aujourd'hui, la collectivité souhaite
aller plus loin a travers des notions
plus poussées sur la contribution a la
transition écologique, le développe-
ment de I'économie de la ressource
pour favoriser la création de valeur
ajoutée, éduquer a travers les ques-

tions de santé environnementale
et d'inclusion sociale, l'innovation,
I'expérimentation et la partage mais
aussi se tourner vers l'avenir avec l'ac-
compagnement de la transmission
agricole. Tous ces axes se développent
autour de projets pilotes et/ou inno-
vant comme |'expérimentation d'une
sécurité sociale de l'alimentation, le
développement de filieres territoria-
lisées... Notre PAT se développe en
intelligence collective avec des parte-
naires proches comme l'association
des Ateliers Nomades, le CPIE Pays de
Bourgogne, le GIEE de 1'Autunois ou
la Chambre d'Agriculture 71.







LA FERME PISCICOLEDU
MOULIN DE LA PETITE VERRIERE

Ludovic HUIN

Le Moulin - 71 400 La Petite Verriere

03 85 54 13 94 » moulin.petite.verriere@wanadoo.fr
www.moulinpetiteverriere.com

Facebook : 1a ferme piscicole du moulin de la petite
verriere

Ludovic fait naitre, éleve et transforme des truites
arc-en-ciel. Son laboratoire lui permet de transfor-
mer sur place en vous proposant de la truite fumée a
froid ou a chaud, deux sortes de rillettes, du gravlax,
de la terrine. Vous pouvez également acheter ou pé-
cher sur place vos truites a emporter. La ferme vous
propose, dans son restaurant, de déguster les pro-
duits, sur réservation, ou de profiter simplement du
bar et du mini golf 18 trous.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe a la ferme.

Marché d’Autun tous les vendredis.

Ouvert tous les jours a partir de 11 h saufle jeudi.

®D-85
TRUITES ARC-EN-CIEL

¢ LABELS

Valeurs Parc du Morvan
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L'ESCARGOT MORVANDIAU

Martine BELIN

1, rue de I’Ouche de Velay (Barnay-Dessus)
71 540 Barnay * 03 85 52 26 45
contact@escargot-morvandiau.fr
www.escargot-morvandiau.fr

Martine éleve depuis 2014 ses escargots dans des
parcs en plein air, sans engrais ni pesticides, pour
une entreprise respectueuse de ’homme et de I’envi-
ronnement. Les escargots sont transformés sur place
et vendus sur les marchés locaux, ainsi qu’a la ferme.
L’entreprise propose toute une gamme de produits a
base d’escargots, préparés artisanalement dans le la-
boratoire de la ferme : surgelés et conserves, fromen-
tines, terrines... Un vrai régal ! Visite sur réservation.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels.

Vente directe alaferme, ala Station Fermiere (Autun)
eta Gamm Vert (Autun, Etang—sur-Arroux et Epinac).
Marchés lors des foires artisanales et gastronomiques,
marchés de Noél et Bourgogne en Bouche (Autun).
Ouvert sur rendez-vous.

ESCARGOTS
PLATS CUISINES

© LABELS

Valeurs Parc du Morvan
Morvan Nature et Talents

9 —

autres produits



GUILAINE BASCOP

Ferme de La Noue

2, rue de La Noue - 71 400 Antully

06 82 31 16 27 « escargots.lanoue@gmail.com
www.la-noue.sitew.com

Facebook : Escargots-Ferme de La Noue 71
Instagram : Ferme De La Noue

Cette exploitation hélicicole située sur le plateau
d’Antully a vu le jour en 2014. Les escargots sont
élevés, préparés et vendus en direct pour le plus
grand plaisir des consommateurs. Parmi les pro-
duits préparés : escargots au beurre persillé, a I'ail
des ours en coquilles ou "croquilles”, escargots en
court-bouillon, terrine d'escargot, escargots en ma-
rinade. Mais aussi, les confitures de citres cultivés
sur l'exploitation. Venez découvrir ces confitures
originales !

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la ferme, sur rendez-vous.

Visite de I'exploitation : accueil de groupes et asso-
ciations sur rdv du printemps a I' automne.

®D-87

ESCARGOTS

PLATS CUISINES
CONFITURES DE CITRES

© LABELS

France Passion
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LA SAFRANIERE

Joélle CORNETTE

1, impasse du safran - 71 190 Dettey

06 95 03 50 42 - contact@lasafraniere.fr
www.lasafraniere.fr

Située a Dettey, la Safraniere produit depuis sa créa-
tion en 2012 du safran en pistil certifié en agricul-
ture biologique et des produits dérivés safranés,
comme le sirop de safran, la moutarde au safran,
etc. Vous pouvez venir déguster ses produits sur les
marchés oual’occasiond’unevisite dela safraniere,
elle vous fera partager sa passion pour la culture de
cette belle fleur. Une belle invitation au voyage !

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels

par correspondance.

Vente directe et visite de la safraniere : appeler
pour prendre rendez-vous.

Marchés de Luzy le vendredi matin et d'Etang-sur-
Arroux le dimanche matin. Marchés de Noél locaux
et parisiens.

®D-88
SAFRAN

PRODUITS DERIVES

© LABELS

Agriculture biologique
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ESSENCE DE FLEURS

Angélique GIRARD

25 route du Paquier Neuf - 71 400 Antully
06 82 39 76 13 « angelyo@hotmail.fr
www.essencedefleurs.fr (vente en ligne)
Facebook : essencedefleurs

Angélique s’est installée en 2019 sur une surface
de 5 000 m? Une production de plantes aroma-
tiques, de plantes médicinales, plantes seches pour
tisanes, gelées, pesto ail des ours, sel aromatisé,
fleurs comestibles fraiches. Un éventail de couleurs
et de saveurs ! En parallele, avec ses trente ruches,
Angélique produit du miel toutes fleurs. Ses pro-
jets ? Augmenter son rucher et produire du miel
d’acacia et de chataignier.

INFOS PRATIQUES

Vente a la ferme le mercredi de 14 h a 17 h (télé-
phone conseillé), a la Station Fermiére (Autun), a la
Biocoop Autun, ’'Echoppe d’Artemisia (Autun), au
Local Paysan (Luzy), a 'Epicerie d’Antully.

Ouvert sur rendez-vous par téléphone.

PLANTES AROMATIQUES
ET MEDICINALES, SELS.

GELEES

€ LABELS

Agriculture biologique
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PEPINIERE DU CHARDON BLEU

Olivier MARCONNOT

Lieu-dit, Bois hiver - 71 990 Saint-Prix
0385542378+0632230200
informations@la-myrtille.com
www.la-myrtille.com - www.la-camerise.com
www.le-pawpaw.com - www.toiture-bio.com

Installé en 1989 sur une surface d’'un hectare avec
1 500 m? de serres, Olivier Marconnet s’est spécia-
lisé, entre autres, dans les plants de myrtilles ar-
bustives. Une production locale en agriculture bio-
logique bien adaptée au Morvan. Un savoir-faire de
plus de trente années d’expérience. Autre produc-
tion : les coniferes greffés pour les jardins d’orne-
ment et les plants pour les toitures végétales. Une
rencontre avec un professionnel passionné !

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente directe en pépiniere sur rendez-vous.

Ouvert tous lesjoursde9hai12hetde14hai8h
sur rendez-vous.

®D-90
MYRTILLES
PEPINIERE

© LABELS
Agriculture biologique
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SAPINS BIO RACINES
DU MORVAN

Jean-Paul ROUSSELIN

2, rue des Feuillies — 71 400 Autun

06 84 33 50 87 « racinesdumorvan@gmail.com
www.sapinbio.com

Premiers producteurs de sapins BIO de Bour-
gogne-Franche-Comté. Depuis sept ans, deux mi-
cro-producteurs ont fait le choix de cultiver a Autun
selon le cahier des charges de I’agriculture biologique
des sapins de Noél. Regroupés sous la marque «Sapin-
Bio Racines du Morvan », ce groupement de micro-pro-
ducteurs fait de la biodiversité un objectif. Soucieux de
I’environnement, ils cultivent leurs sapins sans aucun
intrant chimique afin de préserver la faune, la flore, la
qualité des sols et la ressource en eau. Pour tendre vers
le zéro déchet, les sapins sont emballés dans des filets
en coton et les étiquettes sont en bois.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux particuliers et aux professionnels.
Vente sur commande.

Ouvert sur rendez-vous.

®D-9I
SAPINS

© LABELS
Agriculture biologique
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L'iLOT VERT

Pierre-Emmanuel POUGAULT

Ferme de Corlon

71 990 Saint-Léger-sous-Beuvray

06 83 01 99 29 + pierrman71@gmail.com
www.ilot-vert.fr

Installé dans le Morvan depuis 1996, Pierre-Emma-
nuel vous propose dans sa pépiniere plus de 1 500
variétés d'arbres, arbustes, fruitiers, rosiers... Les
plantes sont adaptées au climat morvandiau et pro-
duites sans pesticide ni herbicide. Il met a profit ses
connaissances et son expérience pour vous accom-
pagner dans votre projet d’aménagement d’espaces
verts et vous conseille dans le choix des végétaux.
Pierre-Emmanuel est adepte de jardins naturels et
champétres s'intégrant a l'environnement. Il est
devenu pépiniériste pour partager sa passion et sa
grande connaissance des especes végétales.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la pépiniere.

Ouvert tous les jours sur rendez-vous.

®D-92
PEPINIERE
CABANES
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FLOR'ALINE @0-93

PLANTES AROMATIQUES

i E
Aline GOUJON ET MEDICINALES

Drousson - 71 400 Curgy © LABELS
0675015021
gaecgoujon8@gmail.com

Bienvenue a la Ferme

Aline est associée avec son mari et son fils : ils ﬁ
élevent des vaches a viande dont un quart de race
Charolaise. Le reste du troupeau est de race Aubrac,
inscrites au Herd Book Aubrac.

En 2020, Aline a décidé de se lancer dans la diversifi-
cation avec les plantes médicinales et aromatiques,
qu'elle transforme en infusions et mélanges culi-
naires.

INFOS PRATIQUES

Vente directe ala boutique de la ferme, a "La Pause
Café", ala Station fermiere (Autun).

Marchés a Anost, a la ferme du Grand Coppis, a
Chatenoy-Le-Royal, marchés d'été.

Ouvert sur rendez-vous.

126 ——  autres produits

FLEURS DE GUINGUETTE ®0-94

FLEURS COUPEES

Aurélia FISSOT

71 400 Antully AO @AILELS .
fleursdeguinguette@gmail.com griculture biologique
Facebook : fleursdeguinguette ﬂ/::"

Fleurs de Guinguette est une ferme florale instal-
lée depuis 2020. La culture de fleurs coupées pour
des bouquets avec une vraie fraicheur, sans intrants
chimiques. Le projet pour prendre le contre-pied
d’une production trop mondialisée. Des premieres
anémones aux fleurs séchées, c’est plus de 80 varié-
tés cultivées et bien plus les prochaines années. De
la graine a votre vase, des bouquets pleins de souve-
nirs et de découvertes.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels.

Marchés a Autun le vendredi matin et a Chalon-
sur-Saone le dimanche matin.

127 ——  autres produits



PEPINIERE LARBRE A CROQUER

Agneés VILLA

17, route d’Autun — 71 190 Mesvres

06 38 71 66 73 « pepi.larbreacroquer@ik.me
www.larbreacroquer.fr

Facebook : Pépiniere L'arbre a croquer

Toutjuste installée depuis janvier 2024, Agnes greffe,
bouture et marcotte en pleine terre une diversité de
plantes comestibles sur un peu plus de 0,5 ha. Elle
s’attache avaloriser des variétés anciennes et locales,
tout en sélectionnant des plantes prometteuses face
aux changements climatiques. Elle met aujourd’hui
I’accent sur les arbres fruitiers mais son souhait est
de développer prochainement une offre plus large
couvrant toutes les strates végétales (arbustes, buis-
sons, lianes, couvre-sols, etc). Catalogue disponible
et commandes possibles sur le site internet.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la pépiniere

Ouvert pour de la vente directe de novembre a
février les mercredis et samedis matin (9 h-12 h) ou
sur rendez-vous.

®D-95

PEPINIERE FRUITIERE

¢ LABELS

Agriculture biologique
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LA MOLENE

Hanneke LEWIN VAN VUURE

2, route de Chapey - 71 190 Broye
06 17 42 01 79 - info@la-molene.fr
www.la-molene.fr

La Pépiniere la Moléne est spécialisée dans la pro-
duction de vivaces biologiques. Elle propose des
plantes annuelles, des plantes potageres, des vi-
vaces comestibles, des plantes aquatiques, une col-
lection modeste d’arbustes, a baies, a petits fruits et
d’arbres. Toutes les plantes sont produites dans la
pépiniere, cultivées avec des techniques naturelles,
sans pesticides ni engrais chimiques. La Molene est
une pépiniere a taille humaine, un endroit calme et
agréable pour les plantes et leurs amateurs. Chaque
année, la collection s’enrichit de nouvelles variétés.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la pépiniere.

Ouvertlesamedide9hai12hetde15ha18het
sur rendez-vous, fermé durant I'hiver.

®D-9
PEPINIERE
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autres produits



AUX FLEURS ENCHANTEES .97 PEPINIERE GEY o1-9%

Aurore CALAND
22, rue de la Mine - 71 400 Dracy-Saint-Loup
06 40 30 21 87 - aux.fleurs.enchantees@gmail.com

Ludovic GEY - GEY, Pépinieres et Paysages
1Bis chemin de la feurtaine - 71 400 Tavernay
03 85 54 10 14 + contact@pepinieres-gey.com

© LABELS
Agriculture biologique

Facebook : Aux Fleurs Enchantées

Suite a une reconversion professionnelle en 2015, Au-
rore a créé sa serre horticole en 2021. Elle produit et
éleve des plants de fleurs annuelles, des vivaces, des
arbustes d’ornement, des plants de petits fruits et des
plants de légumes bio. Dans un cadre et un accueil
chaleureux, elle vous conseille pour vos coupes, po-
tées et suspensions et vous accompagne pour la créa-
tion et 'agencement de vos massifs, haies, vergers en
fonction des contraintes du milieu et de vos envies.

INFOS PRATIQUES

Livraison aux professionnels (écoles, mairies...).

Vente directe ala serre ; cheque-cadeaux ; devis pour
événements/projets sur rendez-vous.

Ouverture saisonniere. Du 1 mars au 30 avril, du lundi
au samedi de 14 h 30 a 18 h. Du 1 mai au 20 juin, du
lundi au dimanche de 14 h a 19 h 30. Du 1 octobre au
30 novembre, du lundi au samedide 14 h 30a 18 h.

e
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www.pepinieres-gey.fr « Facebook : Pepinieres GEY

Depuis 1971, l'entreprise GEY vous accompagne
pour la création et I'entretien de votre jardin. Ils
vous accueillent également dans leurs pépinieres,
sur plus de quatre hectares d'espaces de produc-
tion et de vente, pour vous conseiller sur une large
palette végétale. Vous y trouverez vos arbres d'or-
nements, arbres fruitiers et petits fruits, arbustes a
fleurs et plantes de haies, coniferes, plantes de terre
de bruyere, plantes grimpantes, rosiers, vivaces,
ainsi que les accessoires de plantation ou quelques
décorations de jardin.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a la pépiniere, bons cadeaux, livrai-
son possible.

Ouvert du lundi au vendredi, de 8 ha 12 h,13 h a
17 h. Les samedis, ouverts I’hiver (du 15 octobre au
15 décembre, et du 15 février au 30 Avril).

13 —

autres produits



SAVONS ET POTIONS T
BOURGUIGNONS

Nadia JACOPIN et Guillaume BAROCHI

25, rue du champ de la gare - 71 190 Mesvres

03 85 82 36 63 * bienvenue@savonsetpotions.com
www.savonsetpotions.com

Facebook : savonsetpotionsbourguignons

Passionnés par la nature et sensibles aux principes ac-
tifs dont elle regorge, Nadia et Guillaume souhaitaient
mettre a la portée de tous des produits éthiques et
proposer une consommation plus éco-responsable.
1Is ont créé une gamme de savons et shampoings so-
lides pour toute la famille avec diverses propriétés,
couleurs et senteurs et des ingrédients issus de pro-
ductions locales. Et les Potions ? Ce sont les cosmé-
tiques formulés et transformés dans leurs chaudrons.
Des produits sains pour prendre soin de soi.

INFOS PRATIQUES

Vente directe a ’atelier de fabrication et sur com-
mande (téléphone, mail ou en ligne).

Marchés artisanaux locaux.

Ouvert le mercredide 14 ha 19 h.

132 ——  autres produits

STELLARIA

Marie-Reine MORIZOT

Montaugey - 71 990 Saint-Léger-sous-Beuvray
06 86 48 82 85

stellaria@tutamail.com

Facebook : Stellaria.morvan

Marie-Reine et Francois sont installés depuis 2022 a
Saint-Léger-sous-Beuvray pour cultiver des plantes
aromatiques et médicinales sur une surface de
3 500 m? Une quarantaine d'especes y sont culti-
vées a la main en agriculture biologique, complé-
tées par de la cueillette sauvage dans le Parc naturel
du Morvan. Toute la production est séchée et trans-
formée sur place en tisanes, sirops, aromates, sels
aromatiques et huiles aromatiques.

INFOS PRATIQUES

Vente directe sur place sur rendez-vous et en maga-
sins : Local paysan (Luzy), Station fermiere (Autun),
Grenier paysan (Moulins-Engilbert), Ferme apicole
de Fougerette (Etang-sur-Arroux).

Ouvert sur rendez-vous.

PLANTES AROMATIQUES
ET MEDICINALES

© LABELS

Agriculture biologique
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LA FERME DE SULLY

Amélie de Mac Mahon

4, rue du Chateau - 71 360 Sully
0385820108
fermedesully@gmail.com
www.chateaudesully.com

Au sein du Chateau de Sully, Amélie de Mac Mahon
développe depuis plusieurs années une ferme-dé-
couverte avec plusieurs activités complémentaires :
légumes du potager, ceufs, confitures duverger, vins
de Bourgogne du domaine, lentilles et pois chiches,
cidre et jus de pomme (a venir)... L'exploitation est
labellisée Charolais de Bourgogne.

Les visites-découvertes des différents ateliers ont
déja conquis de nombreuses classes des écoles du
territoire.

INFOS PRATIQUES

Vente directe au Chateau.

Ouvert du 1 avril au 31 octobre : a la boutique du Cha-
teaude 9 h 30217 h ou sur rendez-vous.

VIN, CONFITURES
LENTILLES, POIS CHICHES
CEUFS, LEGUMES

autres produits




LES ATELIERS NOMADES

www. lesateliersnomades.wordpress.com
Facebook : Les Ateliers Nomades

L’association s’est constituée sur
I’Autunois en 2009 pour faire vitre un
projet d’éducation populaire valori-
sant le territoire et les compétences
de ses habitants.

Depuis plusieurs années, dans diffé-
rentes communes de la CCGAM, des
actions autour de I’alimentation ont
vulejour:

* Des ateliers cuisine-repas proposés,
* La mise en place et ’animation de
jardins collectifs et partagés,

* Des rencontres avec les producteurs
locaux,

* Des cueillettes sauvages et du glanage.
Toutes ces actions essaient de pro-
mouvoir un acces a une alimentation
locale et de qualité pour toutes et tous.
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